
Cucina, Vini Cocktail e NoLo



BIRRE e SIDRIBIRRE e SIDRI ACQUAACQUA
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NoLo
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CaliciCalici

NoLo (No & Low Alcohol) 
è un termine che indica 
bevande sobrie, con assenza o
basso contenuto di alcol; di
stile fermentativo e botanico.
Calici di Proxy, Kombucha,
Infusions e Cocktail NoLo.
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Wine Cocktail

il vino attraverso la
miscelazione
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i grandi cocktail
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BollicineBollicine

CaliciCalici

Clicca
per scegliere
le bottiglie

VINIVINI
CLICCA PER ANDARE ALLA SEZIONE

CollezioneCollezione

DRINK MENUDRINK MENU



VINO
COCKTAIL

e NoLo

VINO
COCKTAIL

e NoLo



Gavi Riserva Vigna Madonnina 2021
La Raia
IT · Regione: Piemonte    Zona: Novi Ligure (AL)

 8 €

Bourgogne Aligoté 2023
Domaine Trapet Rochelandet
FR · Regione: Bourgogne       Zona: Gevrey-Chambertin

 9 €

 7 €Metodo Classico BdB Brut DOT ONE
Lucio Salamini
IT · Regione: Emilia Romagna      Zona: Val Tidone
Blanquette de Limoux Brut Nature Les Trésors
Maison Antech
FR · Regione: Languedoc       Zona: Limoux

 9 €

VINI AL CALICEVINI AL CALICE
125 mL125 mL

BIANCHIBIANCHI

BOLLEBOLLE

Riesling Federspiel Ried Loibenberg 2024
Domäne Wachau
A · Regione: Wachau    Zona: Dürnstein

 6 €

Pinot Nero Blauburgunder Alto Adige 2020
Von Blumen
GE · Regione: Baden-Württemberg      Zona: Baden

9 €

Sangiovese Viticoltura di Montagna Intenso 2019
Tenuta Baroni Campanino
IT · Regione: Umbria      Zona: Monte Subasio

7 €

ROSSIROSSI
Nebbiolo San Giorgio 2022
Cascina Quarino
IT · Regione: Piemonte     Zona: Aramengo/Albugnano

7 €

Sidro di Mele Granit
Cidrerie du Leguer
FR · Regione: Bretagne       Zona: Lannion

 6 €



La Collezione Rabarè è frutto della nostra
passione per il vino.

Si tratta di occasioni uniche,
- nel vero senso della parola, ne abbiamo una per

etichetta! - 
risultato della nostra ricerca e dei nostri viaggi.

COLLEZIONE RABARÈCOLLEZIONE RABARÈ

Vin Doux Naturel Tuilé Maury 2017
Domaine Christophe Marin
FR · Regione: Languedoc-Roussillon     Zona: Maury

7 €

Moscato Giallo Nobless 2022
Weingut Plonerhof
IT · Regione: Trentino-Alto Adige      Zona: Marling

13 €

Canelli Casa di Bianca Moscato 2023
Gianni Doglia
IT · Regione: Piemonte     Zona: Canelli

8 €

Zibibbo Vino Liquoroso Terre Siciliane
Martinez
IT · Regione: Sicilia     Zona: Marsala

5 €

Barsac Grand Vin de Sauternes 2020
Château Simon
FR · Regione: Bordeaux     Zona: Barsac, Sauternes

8 €

DOLCIDOLCI

VAI ALLA CARTA DEI VINI
se vuoi la carta con la nostra Collezione, 

LEGGI QUI



COCKTAILCOCKTAIL



INDICE

WINEWINE
COCKTAILsCOCKTAILs

Vermouth Rosso | Bitter Damarco | Extra Dry
SBAGLIATO

TRIANGOLO
Brandy de Jerez | Sherry Fino, Oloroso, PX | Chinotto

M+
Stravecchia di Moscato | Vermouth Bianco | Canelli | Goccia Balsamica

HARD LEMON
Porto Ruby | Sambuch di fiori | Scorza di arancia | Soda al Ver Jus

SALAMANNA
Zibibbo di Sicilia | Porto Bianco | Vino Marsalato da uve aromatiche 

13€

13€

13€

13€

13€



COCKTAILCOCKTAIL
CLASSICOCLASSICO

APEROL SPRITZ 
Aperol | Extra Dry | Soda
SELECT SPRITZ
Select | Extra Dry | Soda
CAMPARI SPRITZ
Campari Bitter | Extra Dry | Soda

NEGRONI                                                
Vermouth House-Blend | Campari Bitter | London Dry Gin
ROSITA                                                    
Tequila Reposado | Vermouth Rosso | Campari | Orange Bitters 

AMERICANO                                          
Vermouth House-Blend | Campari Bitter | Soda

BOULEVARDIER                                       
Bourbon Whiskey | Campari Bitter | Vermouth House-Blend |
Angostura Bitters 

10€

10€

12€

12€

8€

9€

9€

COROCHINATO SPRITZ
Corochinato | Extra Dry | Soda

8€



WHISKY SOUR                               
Bourbon Whiskey | Scotch Whisky | Limone | Sciroppo | Angostura
Bitters | Foamer
MEZCAL SOUR                                      
Mezcal | Tamarindo | Sciroppo di agave | Limone | Foamer

12€

13€

CLASSIC MARGARITA
Tequila Blanco | Triple Sec | Lime 

TOMMY’S MARGARITA
Tequila Reposado | Sciroppo di Agave | Lime 

MOSCOW MULE
Vodka | Lime | Ginger Beer | Angostura Bitters

MEZCAL PASSION MULE 
Mezcal | Passion Fruit | Lime | Celery Bitters | Ginger Beer

KENTUCKY MULE
Bourbon Whiskey | Lime | Ginger Ale | Angostura Bitters

13€

12€

10€

12€

12€

PISCO SOUR                                      
Pisco | Sciroppo di Zucchero | Lime | Foamer | Bitters

12€

MEZCAL MARGARITA
Mezcal | Cointreau | Sciroppo di Agave | Lime 

13€



COCKTAILCOCKTAIL
GIN TONICGIN TONIC

BULLDOG (ESOTICO)
Gin Bulldog | Acqua Brillante Tonica Recoaro

13€

GIN MARE (MEDITERRANEO)
Gin Mare | Mediterranean Tonic Water Fever-Tree 

13€

ACQUEVERDI (ALPINO)
Gin Acqueverdi La Valdôtaine | Acqua Brillante Tonica Recoaro 

13€

LADY LAME (MEDITERRANEO)
Gin Lady Lame Dry Gin | Mediterranean Tonic Water Fever-Tree 

13€

MALFY GRAPEFRUIT (AGRUMATO)
Gin Malfy Grapefruit | Mediterranean Tonic Water Fever-Tree 

13€

WHITLEY NEILL (CITRICO)                
Whitley Neill Gin Distiller’s Cut London Dry | Acqua Brillante 
Tonica Recoaro 

13€

HENDRICK’S ORIGINAL (FLOREALE)
Gin Hendrick’s Original | Elderflower Tonic Water Fever-Tree 

13€

THE BOTANIST (SPEZIATO)
The Botanist Islay Dry Gin | Premium Indian Tonic Water Fever-Tree 

13€

LONDON N°3 (AVVOLGENTE)
N°3 London Dry Gin | Premium Indian Tonic Water Fever-Tree 

15€

SIPSMITH V.J.O.P. (SAPIDO)
Gin Sipsmith V.J.O.P. | Acqua Brillante Tonica Recoaro 

15€

BEEFEATER (PULITO)
Beefeater London Dry Gin | Premium Indian Tonic Water Fever-Tree 

10€



NoLoNoLo
COCKTAILs & CALICI SOBRICOCKTAILs & CALICI SOBRI

No/Low AlcoholNo/Low Alcohol



Riduzione di tè nero Gunpowder |
Pesca sciroppata | Limone |
Kombucha Lemondrop | Ginger
Ale 

T- €12T- €12

Spice94 Seedlip | Fever-Tree
Indian Tonic water 

INDIAN SPICE €12INDIAN SPICE €12

Otro Red | Garden Spiritoso |
Soda al Pompelmo e Arancia

MOSHBEDICK €12MOSHBEDICK €12

Feral n°4 Lavender Juniper | Proxy
Fade to Black | Red Wine Alternative

FERALONG €12FERALONG €12

GNISTA ALE €12GNISTA ALE €12
Gnista Oak Barreled | 0.0 Gin |
Tamarindo | Soluzione Salina |
Ginger Ale



NoLoNoLo

Cuvée frizzante di ribes rossi
fermentati, kefir alla camomilla,
foglie di fico e kvas di aghi di pino.

APERITIVOAPERITIVO

VAN GOGH BLEND • KOMBRÙ

Kombucha effervescente e dal gusto delicato di

fiordaliso, rosa gialla, citronella e foglie di gingko

PROXyPROXy

Calici 125 mLCalici 125 mL

7€ 

FADE TO BLACK • MURI

KOMBUCHAKOMBUCHA
LEMONDROP • BOUCHE

Kombucha dai toni erbacei di luppolo lemondrop

e fieno, con agrumi e fiori di sambuco.

RED • ARENSBAK                        8€
Alternativa analcolica al vino: terroso, frutti di bosco e
ginepro. Profilo aromatico di tè, botaniche e fermentazione.

N°1 HOP SZECHUAN • FERAL      7€
Proxy non frizzante realizzato fermentando barbabietola
bianca, luppolo e pepe di Szechuan. Citrico, piccantino e
fresco.

5€ 

5€ 



FELSENKELLER | 5 €
Keller Vol: 5,2% | 330 ml

Produttore: Birrificio Forst – Alto Adige. Italia
Bionda

WELTENBURGER KLOSTER | 8 €
Ambrata Marzen Vol: 5,5% | 500 ml

Produttore: Weltenburger Kloster – Regensburg.
Germania  
Ambrata

SIXTUS | 5 € 
Doppel Bock 6,5% Vol: | 330 ml 

Produttore: Birrificio Forst – Alto Adige. Italia
Ambrata

FILO DI SCOZIA | 7 €
Strong Scotch Ale Vol: 7,5% | 330 ml

Produttore: Birrificio Artigianale Filodilana – Piemonte,
Avigliana. Italia

Ambrata
GOSLAR 1826 | 7 € 
Göse Vol: 4,5% | 330 ml

Produttore: Piccolo Birrificio Clandestino, La Buttiga –
Emilia Romagna - Piacenza. Italia

Bionda

WELTENBURGER KLOSTER | 8 €
Pils Vol: 4,5% | 500 ml

Produttore: Weltenburger Kloster – Regensburg. Germania
Bionda 

SIDRO DI MELE GRANIT | 6€ - 30 € 
Brut Vol: 6,5% | 750 ml 

Produttore: Cidrerie du Leguer – Bretagna. Francia 

SIDRO DI PERA MADERNASSA | 28 € 
Brut Vol: 8% | 750 ml

Produttore: Borgogno Rivata – Piemonte. Italia 

SPOON RIVER | 15 € 
Ale Ambrata Vol: 5,7% | 750 ml 

Produttore: Birrificio Grado Plato – Piemonte. Italia
Ambrata 

I.P.A | 7 € 
Indian Pale Ale Vol: 5,3% | 330 ml 

Produttore: Birrificio Grado Plato – Piemonte. Italia
Ambrata

BIRRABIRRA SIDROSIDRO



Un gesto quotidiano, che riduce l’impatto sulle
movimentazioni del vetro e promuove un consumo
più consapevole, senza rinunciare al gusto. 

Acqua Microfiltrata Naturale 0,75 L 
Acqua Microfiltrata Frizzante 0,75 L 
Acqua Microfiltrata Naturale 0,5 L
Acqua Microfiltrata Frizzante 0,5 L 

2,5 € 
2,5 € 
1,5 € 
1,5 € 

Alternativa in bottiglia di vetro con vuoto a
rendere, da sorgente piemontese: 

Acqua San Bernardo Naturale 0,75 L
Acqua San Bernardo Frizzante 0,75 L
Acqua San Bernardo Naturale 0,5 L
Acqua San Bernardo Frizzante 0,5 L

3,5 €
3,5 €
2,5 €
2,5 €

ACQUAACQUA



BOTTIGLIEBOTTIGLIE
Abbiamo un’ulteriore carta, specializzata in vini,

dove troverete una collezione di bottiglie che ci piace assaggiare ogni tanto.
CHIEDICELA!



BOLLICINEBOLLICINE



Alta Langa Riserva Brut
2021
Tenuta il Cascinone

Piemonte, Acqui Terme

34 €

Alta Langa Extra Brut Blanc
de Blancs 2020
Tenuta Il Falchetto 

Piemonte, Santo Stefano Belbo

47 €

Alta Langa Riserva ottenuta da 100% Pinot
Nero, fermentazione in acciaio e lungo
affinamento sui lieviti. Spumante elegante dal
perlage fine, aromi complessi di frutta matura,
sfumature tostate e una piacevole mineralità.
Dosaggio 6 g/l. Firmato Alasia, brand della
cooperativa Araldica Vini (140 soci), con il
supporto della tenuta Il Cascinone, situata tra le
marne e le argille delle colline langarole.

Alta Langa da 100% Chardonnay coltivato su
terreni sabbiosi, calcarei e con marne arenarie.
Affina 36 mesi sui lieviti, perlage finissimo. Al
naso crema al burro, fiori bianchi, agrumi e
crosta di pane; al palato acidità salata,
freschezza ed equilibrio. Tenuta Il Falchetto,
famiglia Forno, radici nelle Langhe e
nell’Astigiano, vigneti sostenibili e qualità anche
in Moscato d’Asti, Barbera e Nebbiolo.



Pinot Noir 100%. Uve raccolte a mano e
pressate delicatamente da vigneti a 480 m su
suoli calcareo-marnosi e sabbiosi. Aromi di
nespola, mirtillo e crosta di pane, con
freschezza, sapidità, struttura e lunga
persistenza. Il nome richiama la sorgente del
Tinella a Trezzo. Roberto Garbarino, agronomo
torinese, fonda la cantina a Neviglie nel 2012,
oggi 11 ha gestiti in modo sostenibile e dedicati
al Metodo Classico Alta Langa.

Alta Langa BdN La
Sorgente Brut 2021
Roberto Garbarino

Piemonte, Neviglie

49 €

85% Chardonnay 15% Pinot Nero, coltivati sui
rilievi di Mango, a oltre 500 metri d’altitudine.
Sui lieviti per 30 mesi, senza dosaggio finale,
per un profilo teso e puro.
Profumi di crosta di pane, agrumi e fiori bianchi
anticipano un sorso secco, verticale e minerale.
«Apeca» deriva dall’unione dei cognomi dei tre
fondatori, che interpretano l’Alta Langa con
precisione artigianale ed eleganza essenziale.

Alta Langa Euphoria Dosaggio
Zero 2020
Apeca

Piemonte, Alba

46 €



Pinot Nero e Chardonnay da vigne d’altitudine tra
Santo Stefano Belbo e Cossano Belbo.
Fermentazione spontanea in acciaio e
affinamento sui lieviti oltre 30 mesi. Profumi di
agrumi, fiori bianchi e crosta di pane anticipano
un sorso teso, secco e minerale, con bollicina fine
e grande precisione.

Cantina artigianale di famiglia specializzata
esclusivamente in Metodo Classico. Marco e
Alberto Cane guidano il progetto con
approccio sartoriale: vinificazioni separate
per parcella, uso calibrato del legno ed
estrema attenzione ai tempi di affinamento. I
loro Alta Langa si distinguono per eleganza,
rigore e sono punto di riferimento per l’intera
denominazione.

Alta Langa Millesimato Extra
Brut 2020
Marcalberto

Piemonte, Santo Stefano Belbo

41 €

Produttore:



Franciacorta Brut da Chardonnay 70%, Pinot
Nero 20% e Pinot Bianco 10%. Fermentazione
in anfora con lieviti indigeni e pied de cuve;
breve contatto con le bucce. Sorso cremoso ed
equilibrato, aromi di mela verde, zagara,
uvaspina e lieve nota di lievito. Corte Fusia,
Erbusco: Daniele Gentile (enologo) e Gigi
Nembrini (agronomo) producono Franciacorta
DOCG moderno con vigne curate e trattamenti
ridotti per esaltare qualità e terroir.

Franciacorta Brut
Corte Fusia

Lombardia, Coccaglio

48 €

Chardonnay in purezza dalle colline di Erbusco,
affinato oltre 30 mesi sui lieviti.
Profuma di fiori bianchi, agrumi e nocciola, con
bollicina fine e sorso cremoso e minerale.
Le Vedute, giovane maison fondata da Marco e
Ginevra Scapin, unisce artigianalità e visione
contemporanea per una Franciacorta elegante
e autentica.

Franciacorta Satèn Per
Ginevra 2021
Le Vedute

Lombardia, Erbusco (Franciacorta)

44 €



Spumante Metodo Classico Pas Dosé Rosé de
Noir da Pinot Nero, affinato 36 mesi in bottiglia.
Rosa salmone intenso, bollicine fini e
persistenti. Al naso agrumi, pompelmo rosa,
melograno, crosta di pane e lievito; al palato
fresco e minerale. Tenuta Il Falchetto, famiglia
Forno, Langhe e Astigiano, vigneti sostenibili;
produce anche Moscato d’Asti, Barbera e
Nebbiolo.

Alta Langa Pas Dosè Rosè
2020
Tenuta Il Falchetto

Piemonte, Santo Stefano Belbo

53 €

Alta Langa Rosé da 100% Pinot Nero, coltivato
nei vigneti collinari dell’Alta Langa, con suoli di
marne e argille;
Elegante rosa salmone, aromi di frutti gialli,
fiori e lieviti da lunga rifermentazione in
bottiglia. Vinificazione con pressatura soffice,
fermentazione in acciaio, cemento o legno;
affinamento sui lieviti 36 mesi. Fresco, elegante
e di ottima bevibilità. Brand Alasia (Araldica
Vini, 140 soci) e tenuta Il Cascinone.

Alta Langa Rosé Brut
2020
Tenuta il Cascinone

Piemonte, Acqui Terme

37 €



Natusia Brut Piemonte DOC, 60% Pinot Nero e
40% Chardonnay, affinato 24 mesi sui lieviti.
Equilibrio tra fragranza immediata e note
evolutive, corpo rotondo e spalla acida. Azienda
Colombo, tra Monferrato e Alta Langa:
tradizione e tecniche moderne, con enologo
Daniele Carboni e consulenza di Riccardo
Cotarella.

Metodo Classico Natusia Brut
2021
Colombo Antonio e Figli, Cascina
Pastori

Piemonte, Bubbio, Langa Astigiana

33 €

50% Chardonnay e 50% Pinot Nero da vigneti
di Barge, Valle Infernotto. Vendemmia manuale,
vinificazione separata, assemblaggio in
primavera e affinamento 36 mesi. Dosaggio
Brut Nature. Giallo paglierino con riflessi
verdognoli, perlage fine, aromi di crosta di
pane, frutta bianca, uvaspina e fiori di tiglio.
Fresco, armonioso e asciutto. Azienda Le Marie,
fondata da Valerio nel 2000, vigneti a 400-450
m su terreni scistosi rossi, produzione schietta
ed elegante con pratiche sostenibili.

Metodo Classico “Viso Classico”
Bianco Brut Nature
Le Marie

Piemonte, Barge (CN), Valle Infernotto

40 €



Pinot Nero 100%, raccolto a mano e con breve
contatto con le bucce. Fermenta in cemento,
rifermenta in bottiglia con affinamento di 48
mesi e remuage manuale. Bollicine eleganti,
complesso e armonico. Vigneti biologici dei Colli
Piacentini su argilla e limo, con varietà
autoctone e internazionali, altitudine 230-250
m, gestione sostenibile e senza chimica.

Spumante Metodo Classico Colli
Piacentini DOC Dosaggio Zero 2020
Azienda Agricola Lusenti

Emilia-Romagna, Ziano Piacentino
50 €

Blanc de Blanc “La Rivoluzione Siamo Noi”
Metodo Classico DOT 1, da 100% Chardonnay.
Affinamento prolungato sui lieviti, perlage fine
e persistente. Aromi eleganti di frutta bianca,
fiori e crosta di pane. Al palato fresco, sapido e
ben equilibrato, esprime eleganza e mineralità
tipica del territorio.

Blanc de Blanc La
Rivoluzione Siamo Noi
Metodo Classico
DOT ONE .1

Emilia Romagna, Gazzola Colli Piacentini

26€



Spumante da 100% Pinot Nero, rifermentazione
in autoclave a basse temperature e affinamento
sui lieviti 7-8 mesi. Aromi di pane biscottato,
frutta esotica e note agrumate; fresco, elegante
e persistente. Cantine Francesco Montagna,
Oltrepò Pavese, unisce tradizione secolare e
vinificazione rigorosa per massima qualità.

Pet‑Nat Glera “Non Fedele alla Linea” 2024 –
DOT ONE .1, spumante naturale da uve Glera.
Rifermentazione in bottiglia senza lieviti
aggiunti o zuccheri. Bollicine delicate, perlage
naturale, fresco e fruttato, con buona sapidità e
leggermente torbido. Esprime autenticità,
terroir e la tipicità della vendemmia 2024.

Pet-Nat Glera Non Fedele alla
Linea 2024
DOT ONE .1 

Friuli Venezia Giulia, S. Giovanni di Livenza (PN)

24 €

Blanc de Noir Brut Metodo
Charmat
Francesco Montagna

Lombardia, Broni

24 €



Blanc de Blancs da uve Mauzac provenienti da
vecchie vigne su suoli argillo-calcarei di Limoux.
Dopo pressatura soffice e fermentazione in
acciaio, il vino affina 30 mesi sui lieviti con
rifermentazione in bottiglia. Brut Nature a
dosaggio zero, si presenta giallo paglierino
brillante con perlage fine; al naso offre note di
mela verde, fiori e agrumi, sfumature di lievito. Al
palato è secco, teso, minerale e di lunga
persistenza.

Maison Antech è una storica realtà familiare di
Limoux, cuore della spumantistica del
Languedoc. Da generazioni valorizza il vitigno
autoctono Mauzac e le tradizioni locali,
abbracciando pratiche agricole sostenibili su
circa 95 ettari di vigneti. La filosofia della
cantina unisce rispetto per il territorio e
innovazione tecnica, dando vita a bollicine
eleganti, fresche e identitarie, che raccontano
con autenticità l’anima del terroir di Limoux.

Blanquette de Limoux Brut
Nature Les Trésors NV
Maison Antech

Languedoc, Limoux

36 €

Produttore:



Chardonnay in purezza proveniente dai pendii
calcarei della Côte des Blancs. Vinificato in
acciaio e affinato sui lieviti per oltre due anni,
rivela un profilo minerale e teso. Profumi di
agrumi, mela verde e fiori bianchi anticipano un
sorso vibrante, cremoso e tagliente, con bollicina
fine e lunga persistenza salina. Uno Champagne
di grande precisione ed eleganza.

Con sede a Cramant, nella Côte des Blancs,
Georges Wanner unisce il savoir-faire
tradizionale e il rigore contemporaneo del
bravissimo Pierre Hugot di Maison d’Hélène.
Ogni cuvée nasce come espressione pura
dello Chardonnay e del suo terroir gessoso,
per Champagne essenziali, raffinati e dal
carattere autentico.

Champagne Blanc de Blancs
Extra Brut
Georges Wanner

Champagne, Cramant

65 €

Produttore:



Champagne tradizionale, assemblaggio 40%
Pinot Meunier, 40% Pinot Nero, 20%
Chardonnay. Elegante e complesso, aromi di
pesca, albicocca, agrumi e lievi note di
pasticceria. Al palato equilibrato, struttura
armoniosa e persistenza piacevole. Azienda
familiare nella Valle della Marna, guidata da
Romain, récoltant-manipulant artigianale, con
cuvée di carattere, dosaggio contenuto e
attenzione alla maturazione delle basi.

Champagne 100% Pinot Meunier, vivace e
moderno, perlage fine e persistente. Aromi di
pane, noci tostate, frutta bianca, mela, pera e
un tocco di miele. Al palato fresco, equilibrato e
persistente. Azienda familiare nella Valle della
Marna, guidata da Romain, récoltant-
manipulant artigianale, con cuvée di carattere e
dosaggio contenuto.

Champagne Brut Louis
Hurtebisse Tradition SA
Alain Mercier

Champagne, Passy Sur Marne

60 €

Champagne Brut Neon Blanc
de Noirs SA
Alain Mercier

Champagne, Passy Sur Marne

72 €



Champagne Extra Brut, 75% Pinot Noir, 10%
Meunier, 10% Chardonnay, 5% Blanc Vrai, da
viticoltura biologica. Prima pressatura,
fermentazione malolattica con lieviti bio, non
filtrato e poco solfitato. Aromi di agrumi scuri,
mele gialle, note ossidative; bollicina fine.
Liqueur 4 g/l in botte 15 anni. Maison Doyard,
familiare dal 1808, usa Pinot Noir, basso
dosaggio e coltiva varietà dimenticate nel
massimo rispetto del terroir.

Champagne Extra Brut da 90% Pinot Nero, 8%
Chardonnay, 2% Meunier, fermentazione in
acciaio senza malolattica, 36 mesi sui lieviti.
Aromi di agrumi, mela verde, crema, fiori e
grissini caldi; bollicina fine, elegante e minerale.
Vigneron indipendente a Ville-sur-Arce, Aube, 6
ha di vigneti, 81% Pinot Nero, ricerca equilibrio
tra acidità e maturità con affinamenti minimi di
3 anni.

Champagne Extra Brut
Clarevallis SA
Drappier 

Champagne, Urville, Bar-sur-Aube

75 € 

Champagne Extra Brut Extra T
Philippe Thévenin

Champagne, Ville-sur-Arce, Côte des Bar 72 €



Champagne Primitif di Pierre Deville, 80% Pinot
Noir e 20% Chardonnay da vigne Grand Cru di
Verzy. Base 2021 (50%) e 2019/2020 (50%),
fermentazione 30% in fût e 70% in acciaio,
dosaggio 5 g/l. Extra Brut ricco ed equilibrato.
Alban Deville guida la riduzione del dosaggio,
valorizza parcelle e identità dei vitigni,
limitando l’apporto del legno. Produzione
limitata per affinare lo stile e consolidare la
qualità futura.

Champagne Extra Brut 5 g/l, 25% Pinot Noir,
50% Chardonnay, 25% Pinot Meunier, affinato
70-80 mesi sui lieviti. Prima fermentazione in
legno, senza malolattica, filtrazioni o
chiarifiche. Aromi di frutta bianca, brioche,
burro fuso e note affumicate; evolve verso
sentori autunnali, speziati e boschivi. Piccolo
récoltant-manipulant della Vallée de la Marne,
con vinificazione naturale, bassi dosaggi e
affinamenti prolungati su tappo sughero.

Champagne Extra Brut Cuvèe
Grand Cru Primitif SA
Pierre Deville

Champagne, Verzy, Montagne di Reims

80 €

Champagne Extra Brut Éclats
Caillez Lemaire

Champagne, Damery

85 €



Champagne Extra Brut (4g/litro) che esprime la
filosofia della maison Dekeyne & Fils, focalizzata
sulla purezza e l'eleganza. Assemblaggio
composto da 50% Chardonnay da vecchie vigne,
40% Chardonnay da vigne giovani e 10% Pinot
Noir. La fermentazione avviene con lieviti indigeni
in vasche di acciaio inox, seguita da
fermentazione malolattica. Affinamento di 36
mesi. Si percepiscono note di limoni, mela verde,
pesca bianca, brioche, caprifoglio e una leggera
sfumatura minerale.

Maison a conduzione familiare di Récoltant
Manipulant, fondata nel 1919, di cinque ettari
situata a Bethon, nel villaggio noto come La
Voglonière. Da sempre dedita alla produzione
di vini che rispecchiano il loro luogo d’origine,
la famiglia ha lasciato che fosse il terroir a
guidare l’identità delle cuvée. In quest’ottica,
gli attuali custodi, i fratelli Gael e Baptiste,
hanno avviato un percorso di conversione
biologica e biodinamica, per esaltare al
massimo la purezza del frutto e l’espressione
del territorio nei loro Champagne e far
risplendere la distintiva unicità del terroir
grazie ad uno stile produttivo precisissimo.

Champagne Extra Brut
Vogloniers SA
Dekeyne & Fils

Champagne, Bethon

74 €

Produttore:



BIANCHIBIANCHI



Vitigno antico della Bassa Val di Susa,
Baratuciat a doppio uso tavola/vino, recuperato
da una pergola del 1930 di Giorgio Falca e oggi
coltivato nel Monferrato da BES. Acidità vivace e
note minerali ricordano Chenin e Riesling. BES,
attiva dal 2017, valorizza vitigni autoctoni come
Grignolino e Barbera con vigna poco invasiva e
cantina a minimo intervento, su terreni calcarei
e argillosi, esprimendo vini eleganti, territoriali
e fedeli al terroir, con dedizione e lungimiranza.

Timorasso leggermente macerato da vigneti dei
primi anni 2000 nei Colli Tortonesi.
Fermentazione e affinamento in acciaio. Fresco
e leggero, con note minerali, fiori, rocce,
salmastro, erbe officinali e macchia
mediterranea. I Carpini di Paolo Carlo Ghislandi,
Pozzol Groppo, interpreta la vigna come parte di
un ecosistema armonico, rispettando
biodiversità, aria, terra e acqua.

Baratuciat Ciat 2024
BES

Piemonte, Treville, Monferrato Casalese

28 €

Timorasso Rugiada del
Mattino Colli Tortonesi 2023
I Carpini

Piemonte, Pozzol Groppo, Colli Tortonesi

38 €



Gavi Riserva Vigna Madonnina 2021
La Raia

Cortese 100% proveniente da vigne selezionate
accanto alla Tenuta, nella zona collinare di Gavi,
con esposizione ideale e suoli calcareo-argillosi.
Uve raccolte leggermente surmature subiscuno
una vinificazione in acciaio a temperatura
controllata e affinamento sulle fecce fini per
alcuni mesi. Vino elegante, fresco e minerale,
con note di fiori bianchi, mela e agrumi e frutta
dolce.

La Raia è un’azienda vitivinicola situata a
Gavi, Piemonte, che coltiva principalmente
Cortese e altre varietà autoctone. Fondata
con l’obiettivo di valorizzare il territorio,
pratica viticoltura biodinamica sostenibile e
produce vini di grande eleganza e identità
territoriale, rispettando i ritmi naturali della
vite.

Piemonte, Novi Ligure (AL)

37 €

Produttore:



Dalle sabbie dorate di Monteu Roero nasce un
Arneis in purezza fermentato spontaneamente
in acciaio per conservare integrità e
freschezza.
Profuma di fiori bianchi, agrumi e polvere da
sparo, con un sorso teso, salino e di grande
bevibilità.
Adriano Moretti, anima di Bajaj, coltiva le vigne
con approccio minimale;
producendo vini autentici che raccontano l’
essenza del Roero.

Dalle colline sabbiose di Priocca nasce un
Arneis in purezza vinificato in acciaio per
preservare freschezza e mineralità.
Profuma di fiori bianchi, pera ed erbe
aromatiche; al palato è teso, sapido e vivace.
Samuele Bosco, vignaiolo artigiano del Roero,
conduce una piccola realtà familiare con
approccio essenziale, firmando vini precisi,
sinceri e profondamente territoriali.

Roero, Arneis 2023
Bajaj

Piemonte, Monteu Roero

31 €

Roero Arneis 2024
Bosco Samuele

Piemonte, Priocca (Cuneo)

30 €



Langhe Arneis Arvià 2023
Rizieri

Arneis 100% della denominazione Langhe DOC,
proveniente da un vigneto situato a 350 m s.l.m.
con esposizione Ovest/Sud-Ovest nel Sorì del
Ricchino, Diano d’Alba. I suoli sono calcarei-
argillosi con vene sabbiose, che conferiscono al
vino una mineralità ben definita. Al naso
esprime profumi intensi e ben bilanciati: note di
mela cotogna, nettarina gialla e fiori d’acacia. In
bocca è fresco, con un equilibrio acido-dolce
armonioso; la componente minerale emerge in
sottofondo, sostenuta da una bella persistenza.
Il colore è giallo paglierino con lievi riflessi
verdognoli.

In vigna si adotta allevamento Guyot, con
fertilizzazione naturale a base di letame e
sovescio, e lavorazioni del terreno come
zappature e sfalci sottofila. La vendemmia è
manuale, con cassette da 20 kg, fra fine
agosto e inizio settembre. In cantina, le uve
vengono vinificate in acciaio, con
pressatura delicata e una decantazione
statica a freddo del mosto per due giorni;
segue fermentazione a 13-15 °C e un
affinamento sulle fecce nobili per circa 3-4
mesi, con chiarifica naturale. Nessun
passaggio in legno, per preservare la
freschezza e la purezza aromatica del
vitigno. 

Piemonte, Diano d’Alba (CN)

30 €

Produttore:



Erbaluce Di Caluso Rend Nen 2021
Luca Leggero

Un Erbaluce di Caluso che esprime la tipica
mineralità del vitigno, con aromi di fiori bianchi,
agrumi e una leggera nota erbacea, che in
questa 2021 risplende di distintiva tensione
acido/sapida che riflette il terreno morenico-
sabbioso unico del territorio. “Rend Nen”,
un’espressione piemontese che significa “non
rende”, è affinato 7 mesi in anfora e poi
bottiglia.

Luca è un produttore che consideriamo tra i
vignaioli emergenti del Piemonte;
Sicuramente del Canavese e dell’ Alto
Piemonte.
Nel 2011, dopo gli studi all’università di
Giurisprudenza di Torino, apre l’Azienda
Agricola e decide di seguire e dedicarsi al
100% alla sua più grande passione, la vigna.

Piemonte, Villareggia

39 €

Produttore:



Bianco elegante e fresco da 100% Garganega,
vigneti di Monteforte d’Alpone. Giallo paglierino
brillante, aromi di camomilla, sambuco e iris,
retrogusto di mandorla dolce. Vinificazione in
acciaio a temperatura controllata. Ca’ Rugate,
oltre 100 anni di storia, produce vini di qualità
su terreni vulcanici, unendo tradizione,
innovazione e sostenibilità per valorizzare il
territorio e le uve autoctone.

Vino simbolo dell’azienda, selezione d’eccellenza
del Riesling, affinato 18 mesi in grandi botti di
legno e 36 mesi in bottiglia. Secco ma morbido,
con aromi di agrumi, pesca bianca, note eteree
di gasolio e idrocarburi e spiccata mineralità.
La famiglia Fugatti, attiva sulle sponde
dell’Adige sotto il Monte Baldo, tutela vitigni
antichi come Enantio e Foja Tonda, valorizzando
i bianchi alpini della Terradeiforti.

Soave Classico San Michele
2023 
Ca’ Rugate

Veneto, Soave Classico, Montecchia di Crosara

24 €

Riesling Renano Trevenezie
Collezione di Famiglia 2019
Società Agricola Roeno

Veneto, Brentino Belluno

50 €



Vino bianco da uve Ribolla Gialla, tipico del Friuli
Colli Orientali. Fresco e vivace, con profumi di
fiori bianchi, agrumi e frutta a polpa bianca. Al
palato mostra buona acidità, equilibrio e
mineralità, con finale pulito e persistente.
Cantina Puiatti, realtà familiare del Friuli,
valorizza le varietà autoctone con vinificazioni
attente alla qualità e al rispetto del terroir.

Damiano Meroi, figlio e nipote d’arte friulana, ha
fondato Matter per dare forma a un progetto
personale e contemporaneo. Il Matter Bianco,
blend di Ribolla 45%, Friulano 40% e Malvasia  
Istriana 15%, unisce freschezza e leggerezza,
fermenta spontaneamente in acciaio e
valorizza le uve bio dei Colli Orientali e della
Brda. L’etichetta bianca minimal simboleggia
libertà e creatività, mentre lo stile asciutto e
bevibile riflette la filosofia di sostanza e
autenticità di Matter.

Ribolla Gialla 
2024
Cantina Puiatti 

Friuli Venezia Giulia, Romans d'Isonzo

25 €

Ribolla Gialla, Friulano, Malvasia
Matter 

Friuli Venezia Giulia, Buttrio

28 €



Da uve vermentino della Tenuta di Ghizzano,
Peccioli (PI). Macerazione 48h a temperatura
controllata, fermentazione in piccoli mastelli e
affinamento 4 mesi in anfore di terracotta sulle
fecce fini.
Fresco, aromatico, sapido e minerale.

Verdicchio da uve coltivate sui terreni minerali
derivati da ex fondale marino, gestiti con
agricoltura biologica (sovescio, letame,
inerbimento). Fermentazione con lieviti
indigeni, affinamento 12 mesi in cemento e 12 in
bottiglia. Fresco, raffinato, iodato, con sentori
agrumati e floreali. Edoardo Dottori, produttore
artigianale a Maiolati Spontini (AN), cura 5 ettari
di vigneti biologici e produce anche olio
extravergine.

Vermentino Costa Toscana
Mimesi 2023
Tenuta di Ghizzano 

Toscana, Peccioli, Colline Pisane

43 €

Verdicchio Riserva Classico
Kochlos Castelli di Jesi 2023
Edoardo Dottori

Marche, San Paolo di Jesi

35 €



Bianco fermo da uve Grechetto Gentile,
coltivate a 450 m s.l.m. su terreni argillosi, viti
di 20 anni. Fermentazione in acciaio senza
malolattica, affinamento 12 mesi in acciaio e
successivo riposo in bottiglia. Elegante,
minerale e fresco, ideale con pesce e antipasti
leggeri.

Bianco secco, elegante e mediamente
aromatico da uve Greco di Tufo. Giallo dorato
brillante, aromi di gelsomino, pesca gialla e
mandorla; armonico, persistente, con
retrogusto di agrumi canditi e fumo.
Fermentazione e affinamento in acciaio,
maturazione in bottiglia. Cantina Mito,
Montefusco (AV), valorizza i terreni di famiglia
dal 2013 con vini di qualità.

Grechetto Gentile The Second
White 2019
DOT ONE .1 

Emilia-Romagna, Guiglia, Modena

26 €

Greco di Tufo "Lincanto"
2024
Cantina Mito

Campania, Montefusco, Avellino

34 €



Trebbiano d'Abruzzo 2022
Candeloro Azienda Agricola

Vino artigianale prodotto con uve Trebbiano
d'Abruzzo (clone Camplese) provenienti da vigne
di circa 45 anni situate a Vittorito (AQ), a
un'altitudine di 380–450 metri sul livello del
mare. La vendemmia avviene manualmente,
seguita da una pressatura diretta delle uve. La
fermentazione è spontanea, senza controllo della
temperatura, in tini aperti. Il vino affina per 9
mesi sulle fecce fini in acciaio, senza filtrazione
né chiarifica, con un'aggiunta minima di
solforosa (circa 20–30 mg/L). Questo processo
conferisce al vino una struttura elegante, con
note minerali e una freschezza persistente

Simone Romano è un vignaiolo naturale che
ha deciso di dedicarsi alla viticoltura nel
2019, fondando l'Azienda Agricola Candeloro a
Vittorito. Il nome "Candeloro" rende omaggio
al termine dialettale abruzzese "parò", che
indica un capitano di barca o un esperto
pescatore. Simone lavora secondo principi
biologici, pur non essendo certificato, e
utilizza pratiche di vinificazione spontanea,
senza interventi chimici, per esprimere al
meglio il carattere del territorio. La sua
cantina, semplice ma funzionale, è condivisa
con altri piccoli produttori locali, riflettendo
un approccio collaborativo e rispettoso
dell'ambiente.

Abruzzo, Vittorito 31 €

Produttore:



Carricante dell’Etna Bianco Superiore. Vigneti
ad alberello di 100 anni a 900 m su suoli
vulcanici di cenere e sabbia. Fermentazione e
affinamento 10 mesi in botti da 25 hl. Fresco,
elegante, con note di agrumi, fiori bianchi e
marcata mineralità, struttura e persistenza
elevate. Federico Curtaz valorizza terroir ed
eleganza locale.

Le vigne per questo 100% Grillo si trovano tra
Marsala e Mazara del Vallo, a 500 metri dal
mare, su un suolo unico chiamato Trubba;
fermentato spontaneamente con lieviti indigeni
e affinato in acciaio sulle fecce fini e castagno..
Fresco, marino, calcareo e minerale, rivela note
di sale agli agrumi e fiori bianchi. Il nome
riflette l’approccio artigianale e manuale della
cantina, omaggiando gli amici che hanno
aiutato per la realizzazione di questo progetto
di sostenibilità, biodiversità e autentica
espressività del territorio di Marsala.

Grillo “Per Mano” 2023
Alberia

Sicilia, Marsala

34 €

Etna Bianco Superiore
Carricante Kudos 2021
Federico Curtaz

Sicilia, Milo Contrada Rinazzo, Etna

62 €



Catarratto, Zibibbo 2023
Via del Gelso

Vino artigianale siciliano che unisce Catarratto e
Zibibbo provenienti da Marsala. Le uve, raccolte
manualmente da quattro appezzamenti con
diverse maturazioni, sono vinificate insieme in
acciaio con pressatura diretta e fermentazione
spontanea da lieviti indigeni. Il vino, non filtrato,
affina per 6 mesi in acciaio, preservando
freschezza, mineralità e complessità aromatica.

Via del Gelso è il progetto di Carlotta
Piacentino, che nel 2021 ha deciso di tornare
a Marsala per dedicarsi alla viticoltura
insieme al padre. Cresciuta tra i vigneti e
appassionata d'arte e musica, Carlotta ha
scelto di seguire le orme familiari,
combinando tradizione e innovazione. Il
nome "Via del Gelso" rappresenta il legame
profondo con la terra e l'impegno nella
produzione di vini autentici e sostenibili.

Sicilia, Marsala 35 €

Produttore:



Riesling Federspiel Ried Loibenberg
2024
Domaine Wachau

Riesling proveniente dal celebre cru Loibenberg,
nel cuore della Wachau, dove i terrazzamenti di
gneiss e ardesia conferiscono eleganza
minerale.
Fermentato in acciaio e affinato sui lieviti,
esprime profumi di pesca bianca, lime e fiori
d’acacia. Leggero idrocarburo.
Il sorso è vibrante, teso, con acidità precisa e
finale salino.
Un Riesling raffinato, che unisce purezza e
intensità territoriale.

Storica cooperativa di viticoltori della
Wachau, con sede a Dürnstein, Domaine
Wachau riunisce oltre 250 famiglie sotto la
guida di Roman Horvath e Heinz
Frischengruber. Il lavoro in vigna segue
pratiche sostenibili e un’attenzione
maniacale ai singoli cru, vinificati
separatamente per esprimere al meglio il
carattere del terroir. Loibenberg rappresenta
una delle loro parcelle più iconiche, simbolo
dell’eccellenza del Riesling austriaco.

Wachau,, Dürnstein

35 €

Produttore:



Weisserburgunder (Pinot Bianco) coltivato su
suoli di Buntsandstein a Birkweiler, Pfalz.
Fermentazione e affinamento in acciaio in
riduzione per preservare freschezza e frutto.
Aromi di pera, mela, limone e fiori bianchi, con
vena minerale; palato teso, armonico e salino.
Azienda familiare guidata da Karl-Heinz e Franz
Wehrheim, biodinamica e certificata Respekt-
Biodyn, nota per i suoi Grosses Gewächs e
l’attenzione al terroir.

VTrocken = Secco. Da uve Riesling della Saar,
Germania, coltivate su terreni di ardesia blu.
Fermentazione in acciaio per preservare
freschezza e frutto. Aromi di mela verde,
agrumi Spezie Gialle e mineralità; palato secco,
acidità vivace, finale lungo e pulito. Leggere
note idrocarburiche.

Riesling Trocken Saar 
2022
Von Hövel 

Germania, Mosel, Saar

39 €

Weisserburgunder Pinot Bianco
Buntstück 2024
Weingut Dr. Wehrheim

Pfalz, Birkweiler

38 €



Vino da 95% Godello e 5% Caíño Blanco da
vecchie vigne lungo il fiume Sil. Fermentazione
spontanea in tonneaux da 500 l, affinamento 6
mesi in acciaio. Non filtrato né chiarificato.
Aromi di frutta gialla, fiori bianchi, erbe e legno;
palato sapido, minerale, teso e persistente.
Produzione a minima intervento, vendemmia
manuale, forte attenzione al terroir.

Vino bianco da uve Alvarinho, coltivate su
terreni granitici a 50–100 m s.l.m. nelle zone di
Monção e Melgaço, vicine all’oceano. Minerale e
agrumato, con aromi di buccia di limone e mela
verde, citronella e roccia bagnata. Luis Seabra,
ex Niepoort, applica principi biodinamici dal
2013, ottenendo vini eleganti, freschi e di
grande finezza.

Martiñolo Branco Godello,
Caíño Blanco 2020
Adega Entrecantos

Galizia, Ribeira Sacra

55 €

Alvarinho Granito Cru Vinho
Verde 2022
Luis Seabra

Vinho Verde, Vilarouco, Porto

52 €



Chardonnay in purezza proveniente dai suoli
calcarei e argillosi di Lachassagne, nel sud del
Beaujolais.
Fermentazione spontanea e affinamento in
acciaio con breve sosta sui lieviti.
Profumi di mela Granny Smith, agrumi molto
citrici e fiori bianchi anticipano un sorso teso,
minerale e elettrico, dal finale sapido e luminoso.
Un bianco di grande slancio e finezza.

Situato a Anse, nel sud del Beaujolais, zona
nota come “Pierres Dorées” (le pietre dorate)
per i caratteristici suoli calcarei chiari.
Il Domaine Saint-Cyr è guidato da Raphaël
Saint-Cyr, quarta generazione di vignaioli.
La tenuta conta circa 25 ettari coltivati in
biologico, con vinificazioni naturali e
interventi minimi.
Dal 2008 il domaine ha intrapreso la
conversione alla viticoltura biologica e segue
pratiche biodinamiche. 

Beaujolais Blanc Chardonnay
Terroir de Lachassagne 2022
Domaine Saint-Cyr

Beujolais, Anse

50 €

Produttore:



Uve Aligoté provenienti da una vigna centenaria,
in parte pre fillosserica, situata nel lieux-dit “Au
Prunier” a sud-est di Gevrey-Chambertin.
Le piante crescono su suoli di marna, in un
contesto geologico che conferisce grande
tensione e profondità al vino.
Fermentazione e affinamento in barrique usate al
100%, malolattica completa.
Il risultato è un Aligoté di complessità e struttura,
ben lontano dall’immagine di vino semplice
spesso associata a questa varietà. Offre note
agrumate, di mela matura, glicine e pepe bianco e
zenzero dovuta al legno ben integrato. Il sorso è
ampio ma teso, con ottima acidità e finale sapido.

Tre generazioni di viticoltori si sono
succedute su questi terreni storici della Côte
d’Or. Laurent, che ha preso le redini
dell’azienda nel 2007 unendo le proprietà dei
due genitori e cambiando il nome della
tenuta, ha impostato una linea produttiva
fondata su rispetto e tradizione in vigna, e
vitalità e longevità in cantina. L’azienda conta
6,5 ettari tutti nel comune di Gevrey-
Chambertin.
Dal 2024 è previsto un négoce firmato
Laurent, con selezioni provenienti dalle
Hautes-Côtes in collaborazione con viticoltori
locali già seguiti direttamente in vigna.

Bourgogne Aligoté Vieilles
Vignes 2023
Domaine Trapet-Rochelandet

Bourgogne, Gevrey-Chambertin (Côte d'Or)

35 €

Produttore:



Chardonnay 100% prodotto nella zona di
denominazione Mâcon-Loché in regime
biodinamico, pieno di vitalità, frutta, sottili note
tostate e una bella persistenza in bocca. Crema
d limoni gialli e verdi, pera, purea di mela,
albicocca e una spiccata mineralità. Buona
acidità e piacevole persistenza. Come suggerisce
il nome, è un vino limpido come il suono di una
campana. Fermentato e affinato esclusivamente
in vasche d’acciaio, per non alterare la
percezione del terroir. Un eccellente esempio di
quanto la Borgogna sappia esprimere lo
chardonnay, anche nelle sue sottozone meno
celebrate.

Céline e Laurent Tripoz hanno fondato la loro
azienda vinicola nel 1986 nel Mâconnais,
regione vinicola nel sud della Borgogna.
Spinti dalla comune passione per il vino e la
natura, hanno gradualmente convertito i loro
11 ettari di vigneti all'agricoltura biologica,
ottenendo la certificazione AB, e hanno
successivamente adottato pratiche
biodinamiche certificate. Il loro impegno per
una viticoltura rispettosa dell'ambiente si
riflette nella purezza e nell'autenticità dei
loro vini, prodotti principalmente con
Chardonnay per i bianchi e Gamay per i rossi
e i rosati. Oggi i loro vini sono apprezzati per
la loro freschezza, la loro complessità e la
fedele espressione del terroir.

Mâcon-Loché Blanc Cuvée du
Clocher 2022
Cèlin e Laurent Tripoz

Bourgogne, Loché

62 €

Produttore:



Chardonnay 100% proveniente dalla
denominazione Santenay, in particolare dalla
parcella “Sous la Roche”, caratterizzata da suoli
calcarei e marnosi. Vinificato secondo i principi
della biodinamica, il vino si presenta vibrante e
complesso, con profumi di agrumi maturi, pesca
bianca e fiori di campo, arricchiti da note di
mandorla e una delicata sfumatura affumicata.
In bocca è ampio e strutturato, sostenuto da una
spiccata mineralità e da una freschezza che gli
conferisce equilibrio e lunga persistenza. Un
bianco borgognone che unisce ricchezza e
tensione, offrendo un’interpretazione autentica e
raffinata del terroir di Santenay.

Maison en Belles Lies nasce dalla visione di
Pierre Fenals, che dopo una carriera lontana
dal vino ha scelto di dedicarsi alla viticoltura
con un approccio radicalmente naturale. I
vigneti sono condotti in biodinamica e le
vinificazioni avvengono con fermentazioni
spontanee, senza filtrazioni o chiarifiche, per
lasciare che il vino esprima tutta la purezza
del suo luogo d’origine. Questa filosofia si
traduce in etichette che coniugano
precisione e profondità, capaci di raccontare
con sincerità il carattere dei diversi cru della
Côte de Beaune.

Santenay Sous la Roche Blanc
2022
Maison en Belles Lies

Bourgogne, Saint-Aubin

55 €

Produttore:



100% Chardonnay da vigne di 35 anni a Préhy,
Chablisien. Fermentazione spontanea in
acciaio, affinamento 9 mesi sur lies. Malolattica
completa dona rotondità senza perdere
freschezza. Minerale, salino, con note di agrumi,
mela verde, fiori e pietra bagnata. Sorso
vibrante, verticale, finale lungo e gessoso.
Azienda familiare fondata da Léa nel 2018, 10 ha
biodinamici, vinificazione naturale, riflette il
territorio con precisione.

100% Chardonnay da vigne del 1959
sull’altopiano di Fyé, riva sinistra del Serein.
Fermentazione spontanea, affinamento 12 mesi
in acciaio con 15% barrique usate, malolattica
completa. Minerale, salino, con note di agrumi
maturi, pietra focaia, mela cotogna e delicato
legno. Sorso pieno, struttura avvolgente, finale
lungo e preciso. Domaine fondato da Sébastien
Christophe nel 1999, filosofia naturale e
tradizionale, tre Premier Cru prodotti.

Chablis 2022
Domaine Orion

Bourgogne, Chablis (Préhy)

52 €

Chablis Vieilles Vignes 2021
Domaine Christophe et Fils

Bourgogne, Chablis (Fyé)

57 €



100% Chardonnay dai terroir argillo-limosi della
Gascogna, Francia. Fermentazione con lieviti
indigeni, senza interventi chimici, affinamento
in acciaio. Fresco, minerale, elegante, con
profumi delicati e tipici del territorio. Progetto
Oenosapiens valorizza piccoli produttori e
viticoltura sostenibile.

100% Chardonnay da Talant, Borgogna. Viti di
40 anni su suoli argillo-calcarei. Fermentazione
con lieviti indigeni, affinamento 10-12 mesi in
botti usate. Elegante, secco, acidità bilanciata,
aromi delicati di frutta e fiori bianchi,
espressione precisa del terroir locale. Bianco di
carattere. Marc Soyard, Borgogna: produce vini
naturali al Domaine de la Cras, tra Digione e
Talant.

Challonay Chardonnay 
2024
Oenosapiens 

Collettivo Enologico Italiano

33 €

Bourgogne Chardonnay Coteaux
de Dijon 2023
Domaine de la Cras Marc Soyard

Borgogna, Coteaux de Dijon

61 €



Le uve provengono da vigne a 300 metri di
altitudine, con terresi marnosi rossi esposti a
ovest. Fermenta in botti da 600 lt dove poi
matura per 12 mesi. Questo terroir molto
particolare si traduce in un vino soave che
unisce finezza, energia e mineralità specifiche di
Pupillin. Ha un profilo acido/morbido,
elettrico/vellutato, scheletrico/avvolgente con
sentori di frutta fresca e crema pasticcera
sorretti da mineralità e pietra focaia.

Julien Mareshal è uno di quei produttori che
pensano che il vino si faccia soprattutto in
vigna. La tenuta si trova nel cuore dello Jura
ed è composta da 5 ettari di vigne di età
compresa tra 7 e 77 anni sulle valli marnose
di Arbois e Pupillin. L’azienda pratica
l’agricoltura biologica dal 2012. Dal 2012 su
tutte le viti sono stati applicati anche
preparati biodinamici (sterco di corno e silice
di corno). Inerbimento naturale e lavorazioni
del terreno (aratura, rincalzatura, rasatura,
ecc.), assenza di diserbo chimico, controllo
delle dosi di solforosa al minimo,
fermentazioni con lieviti autoctoni del terroir.

Chardonnay La Marcette
Arbois Pupillin 2023
Domaine de la Borde

Jura, Damparis, Ferme de la Borde

80 €

Produttore:



100% Viognier orange proveniente dal Beaujolais
classificato Vin de France. Viene macerato sulle
bucce e affinato in grandi tini di legno.
Fermentazione spontanea con lieviti indigeni e
affinamento in foudre, che dona complessità e
profondità senza coprire il carattere varietale. Al
naso sprigiona aromi di agrumi maturi, fiori
bianchi e leggere note lattiche e burrose,
accompagnate da cenni di pasticceria. Al palato
unisce freschezza e tensione minerale a una
ricchezza aromatica avvolgente, con finale lungo
e vibrante.

O2Y è il progetto di Olivier Guala, vignaiolo
che lavora tra Jura e Beaujolais con un
approccio naturale e senza compromessi.
Fermentazioni spontanee, assenza di
interventi correttivi e affinamenti rispettosi
del frutto permettono di esprimere vini
intensi e autentici. L’Étranger rappresenta la
sua ricerca di equilibrio tra densità e slancio,
con un Viognier che sorprende per eleganza e
purezza.

Viogner L’Etranger
2022
O2Y Olivier Guala 

Jura, Poligny, (vino dal Beaujolais)

47 €

Produttore:



Jacquère della Savoia che si distingue per la sua
freschezza e leggerezza, dovuti dal clima
montano del cuore del Massiccio della
Chartreuse, e dai suoli di marna e calcare, con
ciottoli presenti nella parcella. La cuvée Les
Galets, che prende appunto il nome dalla
presenza di ciottoli nella parcella è fatta da vigne
di 50 anni. Note di glicine, pera e una leggera
nota erbacea di tè verde caratterizzano sia il
naso che il palato, con una buona acidità un
sorso salino e un finale pulito.

Il Domaine Sylvain Ravier adotta un approccio
pulito e rispettoso dell’ambiente, escludendo
qualsiasi trattamento di origine chimica. Dal
2020 produce bianchi freschi (Jacquère,
Roussanne) e rossi (Mondeuse) che riflettono
l’ambiente alpino incastonato tra il Mont
Granier e la Savoyarde. I vini sono noti per
acidità vivace, note floreali e mineralità
spiccata.

Jacquere Les Galets Vin de
Savoie 2021
Sylvain Ravier

Savoie, Myans

49€

Produttore:



100% Chenin Blanc da Montreuil-Bellay, Saumur.
Pressatura diretta, fermentazione spontanea con
lieviti indigeni. Affinamento 8 mesi in botti da
300–500 l con bâtonnage. Minerale e sapido,
aromi di pera, pesca bianca e fiori bianchi.
Fresco, elegante, con struttura bilanciata e lunga
persistenza.

Oenosapiens è un collettivo italiano nato nel
2013, guidato da Federico, Filippo e Giacomo.
Collabora con vignaioli locali in Loira e altre
regioni francesi. Produce vini naturali e
biodinamici, valorizzando il terroir con
minima interventistica, fermentazioni
spontanee e attenzione all’equilibrio tra
territorio e freschezza.

Chenin Blanc Saumuray
2023
Oenosapiens 

Loire, Saumur, Collettivo Enologico Italiano

47 €

Produttore:



ROSATIROSATI



Montepulciano vinificato in rosa, proveniente da
vigneti collinari tra il mare Adriatico e la Maiella.
Fermentato in acciaio per preservare freschezza e
fragranza, si distingue per il colore cerasuolo
brillante e i profumi di ciliegia, melograno e fiori di
campo. Il sorso è pieno ma agile, fresco, con
delicata sapidità e piacevole persistenza fruttata.

Fondata negli anni ’70 a Atessa, nel cuore dell’
Abruzzo, Cantine Spinelli è oggi una delle realtà
di riferimento della regione.
La famiglia produce vini biologici e territoriali
con un approccio sostenibile, coniugando
tradizione contadina e tecniche moderne.
Il Cerasuolo bio rappresenta perfettamente lo
stile Spinelli:
autentico, solare e profondamente legato alla
terra d’origine.

Cerasuolo d’ Abruzzo Serranella
Spinelli

Abruzzo, Atessa

25 €

Produttore:



100% Sangiovese da Monte Amiata, 800 m su
suoli vulcanici. Fermentazione con lieviti
indigeni, affinamento in acciaio. Aromi di frutti
rossi e mineralità, basso contenuto di solfiti
(<25 mg/l), espressione pura del territorio.
Bakkanali punta su vini autoctoni, sostenibili e
autentici.

Rosato piemontese da Nebbiolo, fermentazione  
in acciaio per preservare freschezza e frutti
rossi. Note di piccoli frutti, leggera speziatura
asiatica, elegante e versatile, ideale con i piatti.
Vino fresco, armonico e autentico, espressione
pura del Nebbiolo delle Langhe in rosa.
Marisa Bacher è una Giovane produttrice a
Monforte d’Alba, coltiva Dolcetto, Barbera e
Nebbiolo con pratiche sostenibili. Formata
presso Cascina Fontana, lavora con approccio
artigianale.

Rosa Toscana Rosato da
Sangiovese 2023
Bakkanali 

Toscana, Seggiano, sulle pendici del Monte Amiata

35 €

Rosato da Nebbiolo 2024
Marisa Bacher

Piemonte, Langhe (Vigna di Neive)

36 €



ROSSIROSSI



Prima annata di Langhe Nebbiolo 2024 di Marisa
Bacher nasce da vigne selezionate dalla Briccolina
di Serralunga, con esposizione ottimale.
Fermentazione in acciaio con lieviti indigeni,
affinamento in botti grandi. Colore rosso rubino
brillante, al naso frutti rossi, rosa appassita e
leggere spezie. Fresco, elegante, con tannini
morbidi e persistenza aromatica tipica del
Nebbiolo di Langa.

Marisa Bacher è una realtà artigianale nelle
Langhe, guidata da una giovane vigneron che
lavora su Nebbiolo, Barbera e Dolcetto. In
cantina vinificazioni a minimo intervento per
valorizzare terroir e tipicità dei vitigni,
producendo vini eleganti, freschi e fedeli al
territorio.

Langhe Nebbiolo Rosso Bacher
2024
Marisa Bacher

Piemonte, Monforte d’ Alba

35 €

Produttore:



Nebbiolo che si distingue per la sua eleganza.
Interpretazione autentica e immediata di questa
pregiata varietà, affinato per poco più di un anno
tra cemento e legno. Note minerali, di ciliegia e
lampone, una leggera speziatura. Vino raffinato,
con una struttura tannica eccezionalmente lieve e
una freschezza vibrante, tutto a favore di una
facilità di bevuta.

Enologo di nuova generazione, prima
cantiniere dell’azienda Bruno Giacosa, sotto la
guida di Dante Scaglione, si focalizza su
Nebbiolo (Barbaresco) e Barbera, con
vinificazioni che puntano alla finezza
aromatica e a una decisa impronta territoriale.
Francesco è senza dubbio un produttore da
tenere d’occhio: il suo lavoro meticoloso merita
attenzione, e i suoi vini valgono certamente
l’assaggio oggi e nel futuro.

Langhe Nebbiolo 2023
Francesco Versio  

Piemonte, Neive

42 €

Produttore:



Espressione autentica del Nebbiolo nella sua
veste più giovane e diretta. Proveniente dai
vigneti collinari più giovani di Monforte d’Alba,
esposti verso Serralunga d’Alba. Le marne
calcaree e le vene sabbiose gli conferiscono,
anche in un annata piovosa e fresca come la
2024, l’austerità tannica e la nota di frutto rosso
dolce. Fermenta in acciaio con macerazioni
tradizionali e affina in botti grandi di rovere. Il
profumo ricorda viole, piccoli frutti rossi e spezie
fini. Al palato è fresco, slanciato, con tannini
pungenti, mitigati dalle dolci e salate note di
Monforte.

Massimo con la moglie Denise mandano
avanti l’azienda di Piero Benevelli, che dagli
anni ’70 a Monforte d’Alba coltiva e vinifica le
uve rosse locali: Nebbiolo, Barbera, Freisa su
tutte. Su circa 8 ettari di vigneti, la famiglia
Benevelli coltiva la vigna seguendo ritmi
naturali e interventi minimi, con un approccio
contadino e sincero. In cantina si privilegiano
vinificazioni tradizionali, lunghe macerazioni
e affinamenti in legno grande, per vini
autentici, equilibrati e fedeli al carattere delle
Langhe. Da provare assolutamente i loro
Baroli: Le Coste di Monforte, La Ravera di
Monforte, il Mosconi.

Langhe Nebbiolo 2024
Piero Benevelli  

Piemonte, Monforte d’Alba

33 €

Produttore:



Seconda annata di questo nebbiolo dalla frazione
di Barolo: Vergne. Vigne su suoli calcarei e di
tufarello. Vinificato a Neive in acciaio con
macerazioni tradizionali e affinato in acciaio.
Bella annata che si rispecchia in un bel nebbiolo
tutto viole, ciliegia e spezie dolci. Il sorso è
equilibrato, fine, con tannini setosi e una
chiusura fresca e sapida. Un Nebbiolo classico,
sincero e dal tratto territoriale.

Figlio della terra e vignaiolo autodidatta, Piero
Vaira coltiva personalmente le vigne da lui
piantate a partire dal 2019 sulle colline di
Vergne, Barolo e Novello. Dopo anni come
fornitore di uve per altri produttori,
intraprende con questa prima bottiglia un
percorso personale, fondato su lavoro
manuale, rispetto del suolo e ricerca di
autenticità. I suoi vini nascono come
espressione sincera di una nuova
generazione contadina intraprendente delle
Langhe.

Langhe Nebbiolo 2023
Piero Vayra

Piemonte, Vergne

37 €

Produttore:



Barolo proveniente da vigne di nebbiolo nel
comune di Serralunga d'Alba, caratterizzato da
aromi di ciliegia, rosa, liquirizia e beva agile,
seppur potente, con tannini decisi e un finale
lungo e complesso. Vinificazione in vasche di
acciaio inox a temperatura controllata,
affinamento tradizionale, in botti di rovere di
Slavonia da 25-30 hl per 24 mesi.

Dopo una storia da conferitori per alcuni dei
più grandi produttori di Serralunga d’Alba e
delle Langhe, oggi il vino dei Pira, prodotto
dalle uve delle vigne storiche di famiglia, viene
tutto imbottigliato. Le MGA di Barolo più
importanti vengono vinificate singolarmente:
Vigna Marenca, Vigna Margheria, Vignarionda.
Baroli dritti, classici, severi, austeri,
incredibilmente longevi. I Pira, che affinano il
nebbiolo secondo i principi più tradizionali,
quindi in botte grande e a lungo, interpretano
questa tendenza naturale in modo fedele.

Barolo Serralunga d’Alba 2020
Azienda Agricola Pira Luigi 

Piemonte, Serralunga d’Alba

65 €

Produttore:



Nebbiolo in purezza dalle colline sabbiose del
Roero, raccolto a piena maturazione e affinato in
cemento vetrificato per conservarne autenticità e
frutto. Al naso emergono viola, ciliegia croccante
e una leggera spezia. In bocca è snello, fresco,
con tannini sottili e finale sapido.
Un’interpretazione diretta e moderna del Nebbiolo
giovane, pensata per la convivialità.

Piccola realtà familiare a Priocca, nel cuore
del Roero, focalizzata sulle varietà autoctone.
Samuele Bosco si è staccato dall’ azienda
familiare, per solcare un nuovo sentiero tutto
suo.
Cura direttamente vigna e cantina con
approccio artigianale e interventi misurati, per
vini sinceri e territoriali.
La sabbia roerina, la gestione attenta del
vigneto e la scelta di vinificazioni essenziali
definiscono uno stile contemporaneo,
orientato all’eleganza e alla bevibilità.

Langhe Nebbiolo 2022
Bosco Samuele 

Piemonte, Priocca

35 €

Produttore:



Nebbiolo quasi centenario a Santo Stefano
Roero. Profumi chiaroscuri di fragola mora e
cassis, fiori freschi, equilibrato e complesso
anche nella speziatura. Un Roero unico
espressione fedele del territorio.
Alberto Oggero coltiva Nebbiolo e Arneis con
metodo biologico. Vinificazione artigianale,
senza lieviti selezionati né filtrazioni,
rispettando i cicli naturali. Dal 2009 trasforma
la sua casa in cantina, valorizzando il territorio
e la tradizione familiare.

Nebbiolo proveniente da vigneto su terrazzo
sabbioso-argilloso a 320 m esposizione sud-
ovest.
Fermentazione spontanea in acciaio,
affinamento 10 mesi in tonneaux. Acidità
vibrante, bilanciata con alcol, gusto elegante e
territoriale, espressione autentica del Roero.

Roero Anime 2022
Alberto Oggero

Piemonte, Frazione Trinità, Santo Stefano Roero

40€

Roero Le Coste 2022
Alberto Oggero

Piemonte, Frazione Trinità, Santo Stefano Roero

48 €



Nebbiolo proveniente dai vigneti sabbiosi e
calcarei di Monteu Roero.
Fermenta spontaneamente con lieviti indigeni e
affina in acciaio, mantenendo intatta la
freschezza varietale.
Il profilo è elegante e fragrante, con note di
viole, fragoline di bosco e spezie leggere.
Al palato è teso, fine e sapido, con tannini
delicati e un finale pulito e persistente,
sensibilmente fruttato.

Piccola realtà artigianale di Monteu Roero,
guidata da Adriano Moretti.
Bajaj coltiva circa cinque ettari di vigne in
conduzione biologica, tra le località Gaiuccio,
Bric Nota e San Vincenzo.
Fermentazioni spontanee, assenza di
filtrazioni e uso minimale di solfiti
definiscono uno stile autentico, essenziale e
identitario, dove ogni vino racconta l’annata
e il carattere originale del Roero.

Langhe Nebbiolo 2023
Bajaj

Piemonte, Monteu Roero

33 €

Produttore:



"Amos" è ottenuto da uve di Nebbiolo provenienti
da vigneti situati su terreni calcarei e sabbiosi
nel Roero. Il nome "Amos" deriva dal greco antico
e significa "sabbia", richiamando la
composizione del suolo che conferisce al vino
finezza ed eleganza. La vinificazione prevede
una fermentazione alcolica spontanea in vasche
di acciaio inox, seguita da una macerazione di
circa 20 giorni. L'affinamento avviene per 12
mesi in tonneau di rovere esausti. Il vino è
imbottigliato senza chiarifica né filtrazione, con
l'aggiunta di una minima quantità di solfiti, se
necessario. Profumi di ciliegia, fragolina di
bosco, petali di rosa e pepe nero. Al palato è
fresco, tannico, elegante e di buona beva, con
una trama tannica cesellata che ne esalta la
piacevolezza.

Valdisole è un progetto enologico nato nel
2015 a Corneliano d'Alba, e zone limitrofe. Su
pendii perlopiù sabbiosi e abbandonati dai
“vecchi” contadini della zona. Fondato da
Giuseppe Amato e Kyriaki Kalimeri, il
progetto si distingue per un approccio
naturale e artigianale alla viticoltura. Le
vigne sono coltivate senza l'uso di prodotti
chimici di sintesi, e la produzione è limitata
a circa 14.000 bottiglie all'anno. Valdisole è  
nota per il suo lavoro sulla macerazione di
vitigni autoctoni piemontesi, vinificando in
maniera tradizionale e innovativa.

Nebbiolo "Amos" 2022
Valdisole

Piemonte, Corneliano d’ Alba

41 €

Produttore:



100% Nebbiolo che passa un anno e mezzo circa
tra vinificazione e affinamento in acciaio inox e
tonneaux di rovere francese. Note che rimbalzano
tra l’acidità dolce del lampone e la ciliegia, la rosa
e la viola, il garofano e la sangria. In bocca è
fresco, molto goloso, con tannini ben inglobati nel
gusto complessivo.
Il nome di questo vino deriva da un vigneto in cui
sorge la Chiesa San Giorgio, ad Aramengo una
delle bellezze romaniche del territorio.

Azienda vinicola a conduzione famigliare
dell'alto astigiano, nel comune di Aramengo.
Da tre generazioni si dedicano alla
coltivazione della vite e alla produzione di vini
di qualità. Coltivano Nebbiolo, Barbera,
Sauvignon e altri vitigni tipici, vinificandoli
con l’intenzione di conservare un’impronta
tradizionale, dai profumi intensi e varietali.
Tra i fondatori della recentissima
associazione Albugnano 549, per promuovere
le eccellenze da uve nebbiolo dei comuni di
Albugnano, Castelnuovo Don Bosco, Passerano
Marmorito e Pino d’Asti.

Nebbiolo San Giorgio
2023
Cascina Quarino

Piemonte, Aramengo, Monferrato

27 €

Produttore:



Nebbiolo dell’Alto Piemonte eccezionale, con note
di frutti rossi, violetta e spezie dolci, sfumature
ferrose. Elegante, finemente tannico e con
piacevole freschezza di beva. Uve provenienti da
vecchie viti, collocate su suoli composti
prevalentemente da sabbie marine. È il terroir in
questo piccolo appezzamento a fare la differenza.

La cantina Noah si trova nella città di
Brusnengo in Alto Piemonte ed è stata fondata
dai giovani marito e moglie Andrea e Giovanna.
Con vigneti nella storica ma quasi dimenticata
denominazione Bramaterra, producono una
splendida gamma di vini dell'Alto Piemonte, con
il nobile Nebbiolo, o Spanna, che domina la
produzione. Puntano su vini fini e verticali, con
sentori floreali e tannini ben integrati. 

Lessona 2020
Società Agricola Noah

Piemonte, Brusnengo

68 €

Produttore:



Unione di uve provenienti da Langhe e Roero,
affina 12 mesi in acciaio. Rosso violaceo
brillante, offre profumi di ciliegia, prugna e
leggere note floreali e speziate. Al palato è
equilibrato, con tannini morbidi e buona
freschezza. Poderi Gianni Gagliardo coltiva in
biologico con approccio biodinamico, creando
vini eleganti e puri, in equilibrio tra tradizione e
modernità.

Dolcetto in purezza dai vigneti collinari di
Serralunga d’Alba, su suoli calcareo-argillosi.
Vinificato in acciaio per preservare freschezza
e fragranza, rivela profumi di ciliegia, mora e
mandorla.
Il sorso è veloce, con tannini morbidi e finale
secco, un po’ astringente, tipico del vitigno.
Un’espressione autentica e quotidiana della
tradizione langarola firmata Pira Luigi.

Dolcetto d'Alba Paulin 2021
Poderi Gianni Gagliardo

Piemonte, Langhe, Monforte d’Alba

28 €

Dolcetto d'Alba 2024
Pira Luigi

Piemonte, Serralunga d’ Alba

25 €



Barbera di un vigneto di 60 anni a Monforte
d’Alba. Fermentazione in cemento con lieviti
indigeni, affinamento in acciaio e serbatoi in
fibra. Fresco, fruttato ed equilibrato, esprime
autenticità e territorialità delle Langhe, con un
profilo elegante e armonioso.
Marisa Bacher è una Giovane vigneron di
Monforte d’Alba, attiva dal 2020. Coltiva
Dolcetto, Nebbiolo e Barbera con pratiche
biologiche e minimo intervento in cantina e
vigna.

Vino da vigna vecchia di 80 anni nel Roero.
Rosso rubino intenso con sfumature violacee,
profumi di mora e fragola, struttura equilibrata,
tannini morbidi e acidità vivace. Fermentazione
in acciaio e affinamento in anfore di terracotta,
per complessità e freschezza uniche.
Cantina fondata nel Roero, guidata da Adriano
Moretti dal 2014. Produzione di circa 25.000
bottiglie annue, focalizzata su vini autoctoni del
Roero, valorizzando terroir, tradizione locale e
vitigni storici con metodi rispettosi e naturali.

Barbera d’ Alba Rosso Bacher
2024
Marisa Bacher

Piemonte, Langhe, Monforte d’Alba

30 €

Barbera d'Alba 2022
Moretti Bajaj

Piemonte, Monteu Roero

28 €



Barbera proveniente da vigneti di Neive, nel cuore
delle Langhe.
Fermenta in acciaio e affina parte in botti grandi di
rovere, unendo freschezza e profondità.
Al naso si apre su amarena, prugna e lievi note
speziate. In bocca è piena e succosa, con acidità
vibrante, tannino fine e un finale armonioso che
bilancia frutto e tensione.

Enologo di nuova generazione, prima cantiniere
dell’azienda Bruno Giacosa, sotto la guida di
Dante Scaglione, si focalizza su Nebbiolo
(Barbaresco) e Barbera, con vinificazioni che
puntano alla finezza aromatica e a una decisa
impronta territoriale. Francesco è senza dubbio
un produttore da tenere d’occhio: il suo lavoro
meticoloso merita attenzione, e i suoi vini
valgono certamente l’assaggio oggi e nel futuro.

Barbera d’Alba 2023
Francesco Versio

Piemonte, Neive

41 €

Produttore:



100% Freisa, solo 1300 bottiglie prodotte. Uve
raccolte manualmente da piccoli e vari
appezzamenti lavorati secondo il metodo biologico.
Addirittura, vengono vinificati per questo vino anche
alcuni grappoli raccolti da viti prefillossere di più di
120 anni. Vinificazione ad acino intero, pochissimi
solfiti aggiunti solo in pigiatura, fermentazione in
acciaio, nessuna chiarifica, correzione del mosto o
filtrazione. Giovane e godibile, dalla facile beva e
profumi di viola, geranio, succo di melograno, the,
marasca e tannini dalla pungenza vegetale che
richiamano il sorso circolarmente.

I fratelli Alessandro e Luigi Pagani, agronomo
della storica cantina Cappellano di Barolo, hanno
cominciato i primi esperimenti di vinificazione
nel 2019 con le vigne ereditate dai nonni. Dopo
anni di prove hanno deciso di commercializzare
quest’anno per la prima volta i loro vini che
vinificano, assieme all’aiuto e supervisione
dell’amico Pierguido, nella cantina Piero Busso di
Neive. Il loro progetto è di ridare valore alla
Freisa che coltivano da generazioni ad Airali, in
prossimità della collina di Superga a Torino.

Freisa Ultima Luna 2023
Fratelli Pagani

Piemonte, Airali

45 €

Produttore:



L’Anarchico per Silvio è come un figlio e
rappresenta la massima espressione del
Grignolino, ribelle ma genuino. Vigne su terreno
calcareo, affinamento sempre e solo in acciaio
prima e bottiglia poi. Gusto asciutto, tannico ma
delicato, dal carattere strutturato e marcato.
Note di fragolina di bosco, pepe bianco e fiori
secchi. Tannini sottili e battenti, spina dorsale
insieme all’acidità.

La storia della famiglia Morando affonda le
radici oltre quattro secoli fa, quando giunsero
in Piemonte dalla Sardegna, passando per la
Corsica. È il trisavolo Gaspare, alla fine
dell’Ottocento, a dare avvio a una vera e
propria produzione vinicola di qualità a
Vignale Monferrato. Da allora, lo stile non è
mai cambiato: lontano dalle mode passeggere
e decisamente allergico alle “bombe”
vanigliate. Per Silvio, oggi alla guida, il vino
deve essere sincero e riflettere fedelmente
l’annata. I pilastri della cantina sono il
Grignolino e la Barbera, due protagonisti
assoluti del Monferrato. Zero compromessi e
tanto mestiere.

Grignolino Del Monferrato
Casalese Anarchico 2023
Silvio Morando

Piemonte, Vignale Monferrato

43 €

Produttore:



Prodotto esclusivamente con uve Pelaverga
Piccolo, vitigno autoctono coltivato nei vigneti di
Verduno, nel cuore delle Langhe. La vendemmia
manuale e la vinificazione in acciaio ne
preservano freschezza e purezza aromatica. Il
risultato è un rosso di media intensità. Al naso si
apre con note di fragola selvatica, prugna rossa,
pepe nero e un accenno di erbe aromatiche
come rosmarino e timo selvatico. In bocca è
fresco, snodato e leggermente speziato, con una
buona acidità.

Fondata nel 1850 a Verduno, la Cantina G.B.
Burlotto è una delle più storiche e rispettate
della regione. Con un impegno costante nella
qualità e nella tradizione, l'azienda produce
vini che riflettono il carattere unico del
territorio delle Langhe. Il Verduno Pelaverga
2024 è un esempio della loro attenzione ai
dettagli e al rispetto per il vitigno autoctono,
offrendo un'esperienza autentica e distintiva
del Piemonte. Incredibili anche i Baroli!

Verduno Pelaverga 2024
Burlotto G.B.

Piemonte, Verduno

31 €

Produttore:



Pelaverga Piccolo in purezza dai vigneti di
Verduno, vinificato in acciaio per preservare
fragranza e immediatezza. Il profilo è
tipicamente aromatico: pepe bianco, fragolina,
melograno e fiori delicati. Al palato è sottile,
fresco e sapido, con tannini leggerissimi e un
finale speziato che invita al sorso. Un rosso
unico, elegante e sorprendentemente versatile.

Storica cantina di Verduno, attiva dal 1830 e
oggi guidata dalla famiglia Alessandria.
L’azienda coltiva le proprie vigne nel pieno
rispetto del territorio, valorizzando le varietà
tradizionali e in particolare il Pelaverga
Piccolo, di cui è tra i massimi interpreti. Uno
stile fatto di precisione, finezza e identità
territoriale, capace di rendere ogni vino
un’espressione autentica delle colline di
Verduno, compresi i loro grandi Barolo.

Verduno Pelaverga Speziale 2024
Fratelli Alessandria

Piemonte, Verduno

31 €

Produttore:



Vitigno autoctono friulano coltivato nei terreni
marnosi di Savorgnano del Torre. Il vino fermenta
spontaneamente con lieviti indigeni e affina in
acciaio, mantenendo intatta la sua vivacità.
Profuma di pepe nero, piccoli frutti rossi e
violetta. In bocca è succoso e speziato, con
tannini fini e un finale fresco che racconta la
purezza del territorio collinare.

Vignaiolo artigiano a Savorgnano del Torre,
nel Friuli Collinare, Marco Sara coltiva pochi
ettari con approccio naturale e rispetto
assoluto per suolo e vite. Lavoro manuale,
rese contenute e fermentazioni spontanee
sono al centro della sua filosofia. I suoi vini,
autentici e mai costruiti, parlano di equilibrio,
semplicità e profondo legame con la terra
friulana.

Schioppettino 2022
Marco Sara

Friuli-Venezia Giulia, Savorgnano del Torre

39 €

Produttore:



Sankt Anna Vernatsch è Schiava Grossa, vitigno
autoctono altoatesino, raccolta in vigne coltivate in
biodinamico che affondano le proprie radici in suoli
ricchi di porfido e vinificata con fermentazione
spontanea e affinamento in botte per 24 mesi.
Frutti di bosco, e fiori di campo e note terrose, tutto
in punta di piedi, perché al sorso è leggera, con
tannini morbidi e una piacevole freschezza e
leggerezza, che ne fanno un vino elegante e
beverino che si prende sul serio.

La Cantina In der Eben prende il nome dal
vecchio maso del 1300, all' imbocco della Valle
Isarco nel comune di Cardano. Oggi porta avanti
la tradizione di famiglia Urban Plattner che
gestisce l'azienda dal 2010. Negli anni è
avvenuta la trasformazione in biologico e
biodinamico con particolare attenzione alla
potatura e alla resa delle piante. Metà dei circa
3,5 ettari di vigneto sono piantati a Schiava con
vigne di età fra i 40 e 50 anni. Il resto
sauvignon e Gewurztraminer e la sorprendente
Malvasia Rossa. Vini lontani da schemi e
convenzioni, ma molto personali e identitari del
territorio.

Schiava Sankt Anna Vernatsch
Weinberg Dolomiten 2020
Weingut in der Eben 

Trentino-Alto Adige, Renon, Bolzano

47 €

Produttore:



Blend di Sangiovese, Mammolo, Colorino e
Foglia Tonda. Fermentazione in acciaio con
lieviti indigeni, affinamento breve in acciaio per
preservare freschezza e frutto. Vino elegante,
dai profumi di frutti rossi e spezie delicate,
tannini morbidi e ottima beva,
Le Boncie è un azienda toscana gestita da
Giovanna Morganti, enologa e vignaiola. Il suo
approccio alla viticoltura è biodinamico e a
bassa intervento, con fermentazioni spontanee
e affinamento in botti di legno.

Vino da vigne giovani, 80% Sangiovese e 20%
altre autoctone. Fermentazione e affinamento
in acciaio. Aromi di frutti rossi, ciliegia e note
speziate di tè, tannini morbidi e bevibilità
immediata, elegante e fresco.
Tenuta Buccia Nera è un’ azienda familiare alla
quinta generazione, specializzata in Sangiovese
e Chianti. Produzione biologica, gestione
sostenibile dei vigneti e attenzione alla
valorizzazione dei vitigni locali e del territorio
toscano.

5 Sangiovese, Mammolo,
Colorino, Foglia Tonda 2022
Le Boncie 

Toscana, San Felice, Castelnuovo Berardenga

41 €

Chianti Buccia Nera 2023
Tenuta di Campriano

Toscana, Campriano

20 €



Vino che interpreta con autenticità il carattere del
Sangiovese, vitigno simbolo dell’Italia centrale.
Proveniente da vigneti posti ad alta quota sulle
pendici del Monte Subasio, esprime un profilo
elegante e sincero, quasi da grenache. Nel calice si
presenta di un rosso rubino brillante con riflessi
granati e al naso si apre su note di ciliegia matura,
prugna e mora, accompagnate da tocchi balsamici
e di sottobosco. Il sorso è sorretto da un’acidità
vivace che ne allunga la persistenza. Tannini,
morbidi e ben integrati, donano equilibrio e finezza. 

La Tenuta Baroni Campanino nasce nel 2006 nel
cuore verde dell’Umbria, sui versanti del Monte
Subasio, a quote tra i 700 e i 900 metri. È una
piccola azienda a conduzione artigianale che
pratica un’agricoltura biologica e biodinamica,
seguendo i cicli lunari e privilegiando il minimo
intervento sia in vigna che in cantina. Le
fermentazioni sono spontanee, non si
effettuano filtrazioni e l’uso di solfiti è ridotto al
minimo. Questa filosofia, unita alle rese molto
basse e alla selezione rigorosa delle uve,
consente di ottenere vini puri, identitari e
coerenti con il territorio. I vigneti, coltivati in
condizioni “eroiche”, beneficiano di forti
escursioni termiche e terreni drenanti, donando
equilibrio tra freschezza e concentrazione.

Sangiovese Intenso 2019
Tenuta Baroni Campanino 

Umbria, Monte Subasio

30 €

Produttore:



Sangiovese in purezza proveniente dalle colline di
Vigliano, nei dintorni di Impruneta. Fermentazione
spontanea e affinamento in cemento esaltano il
carattere più nudo e territoriale del vitigno. Al naso
emergono ciliegia, viola e note terrose. Il sorso è
vibrante, snello, con tannini fini e una chiusura
sapida che riflette la classicità toscana in chiave
contemporanea.

Vignaiolo indipendente nei colli fiorentini, Paolo
Marchionni coltiva Sangiovese, Trebbiano e
Malvasia secondo un approccio agricolo
essenziale e rispettoso. In vigna evita
trattamenti invasivi, in cantina lascia che siano
le fermentazioni spontanee a raccontare
l’annata. I suoi vini, schietti e profondi,
incarnano un’idea di Toscana autentica ma di
ottima beva, fatta di equilibrio, energia e verità
contadina.

Sangiovese Rosso Vigliano 2021
Paolo Marchionni 

Toscana, Vigliano (FI)

31 €

Produttore:



100% Syrah coltivato a Cortona su suoli calcareo-
argillosi. Fermentazione in acciaio con lieviti
indigeni e affinamento parziale in botti di rovere.
Vino dal profilo aromatico di frutti rossi maturi,
spezie dolci e note floreali, con tannini setosi e
buona struttura, elegante e bilanciato.

Quella di Amerighi è una piccola realtà
vitivinicola a conduzione familiare a Cortona,
Toscana. Stefano Amerighi lavora con
attenzione al terroir e alla sostenibilità,
puntando su fermentazioni naturali e minima
manipolazione in cantina per esprimere
pienamente il carattere del Syrah cortonese.
Molto legato alla zona di Cornas, nel Rodano
Francese, altrettanto specializzata in syrah, di
cui importa e distribuisce in Italia alcuni dei più
bravi produttori.

Syrah di Cortona 
2022
Stefano Amerighi 

Toscana, Cortona

43 €

Produttore:



Aglianico in purezza proveniente dalle colline
calcaree e argillose del Cilento, nel cuore del Parco
Nazionale, dal profilo sensoriale convenzionale.
Fermenta in acciaio e affina per circa un anno in
tonneaux e poi in bottiglia.
Profumi intensi di amarena, prugna, spezie e
macchia mediterranea.
Al palato è caldo e profondo, con tannini levigati,
freschezza equilibrata e un finale lungo e
balsamico.

Produttore:
Fondata da Giuseppe Pagano a Giungano (SA),
San Salvatore 1988 unisce innovazione e
tradizione nel cuore del Cilento.
La tenuta lavora in regime biologico e
biodinamico, con energia solare e attenzione
alla sostenibilità.
Le vigne, circondate da bufale e oliveti, si
estendono tra Paestum e Stio.
I vini raccontano il legame autentico con la
terra cilentana, tra eleganza e vitalità
mediterranea.

Aglianico Jungano 2021
San Salvatore 1988

Campania, Giungano (SA)

35 €



100% Cannonau coltivato in Barbagia, Sardegna, su
suoli granitici e calcarei. Vinificazione in acciaio
con lieviti indigeni, affinamento breve in cemento e
bottiglia. Profumi di frutti rossi maturi, spezie dolci
e note floreali; al palato è fresco, sapido, con tannini
morbidi e buona persistenza. Ricorda molto alcune
grenache francesi.

Produttore:
Teularju è una cantina di Mamoiada, in Barbagia
(Sardegna), fondata nel 2017 dalla famiglia
Sedilesu. Specializzata in Cannonau, coltiva
vigne su terreni granitici a 736 m di altitudine.
La filosofia punta su tradizione e autenticità,
vinificando singoli cru come “Ghirada” per
esprimere il terroir. I vini sono ricchi, complessi
e rappresentano fedelmente il territorio.

Cannonau Barbagia Rosso
Mamoja 2023
Teularju

Sardegna, Mamoiada

37 €



Pinot Nero piemontese da vigne Pratolungo e
Pantalini (10‑60 anni) in Valle Borbera, su marne
calcaree blu a 300 m. Macerazione a freddo 5
giorni, fermentazione in acciaio, affinamento
15‑18 mesi in botti varie. Rosso granato, con
lampone, mora, melograno, fiori e spezie,
fresco, verticale e lungo. Colombo, cantina del
Monferrato, combina tradizione e tecniche
moderne, specializzata in Pinot Nero con la
guida di Daniele Carboni e Riccardo Cotarella,
valorizzando il terroir.

Pinot Nero di montagna, elegante e fragrante,
nato da vigneti tra 400 e 600 metri d’altitudine.
Vinificato in acciaio e parzialmente affinato in
legno, sprigiona profumi di ciliegia, lampone e
spezie leggere. Il sorso è fresco, equilibrato e
fine, con tannini morbidi e chiusura armoniosa.

Pinot Nero Apertura 2020
Colombo Antonio e figli, Cascina
Pastori

Piemonte, Bubbio

38 €

Pinot Nero Alto Adige 2023
Von Blumen

Trentino-Alto Adige, Pochi di Salorno (BZ)

36 €



Pinot Noir da agricoltura biodinamica.
Vinificazione con lieviti indigeni, fermentazione
spontanea e affinamento in legno. Al naso
ciliegia, lampone e note speziate; al palato è
fresco, elegante, con tannini fini e buona
persistenza minerale.
 Maison en Belles Lies, fondata da Pierre Fenals
in Borgogna, lavora in biodinamica dal vigneto
alla cantina. Dopo una carriera lontana dal vino,
Fenals ha scelto un approccio puro e
artigianale. I suoi vini esprimono autenticità,
equilibrio e profonda aderenza al terroir.

Pinot Noir da vigne tra Côte de Nuits e Côte de
Beaune, fermentato spontaneamente in legno e
affinato 12 mesi senza filtrazioni. Elegante e
floreale, con note di lampone, violetta e spezie.
Jérôme Castagnier, musicista divenuto
vignaiolo a Morey-Saint-Denis, guida oggi il
Domaine con rigore e sensibilità, firmando vini
puri, raffinati e di profonda identità
borgognona.

Hautes Côtes de Beaune
Pinot Noir 2022
Maison en Belles Lies 

Bourgogne, Saint Aubin

43 €

Coteaux Bourguignons Pinot
Noir 2022
Domaine Castagnier

Bourgogne, Morey-Saint-Denis

52 €



Uve Pinot Noir provenienti da vigne di circa 50
anni di età, situate in tre lieux-dits distinti nel
comune di Gevrey-Chambertin: Au Prunier
(altitudine 260 m), Les Pressoniers (270 m) e Les
Grands Champs (265 m). I suoli sono di origine
marnoso-calcarea, caratteristiche che
contribuiscono alla finezza e alla precisione del
frutto. La vinificazione prevede una fermentazione
per il 90% in acciaio inox e per il restante 10% in
barrique usate, con una macerazione condotta su
uva per metà diraspata. Piccoli frutti rossi
croccanti, ciliegia, fragola e sfumature floreali. Il
sorso è succoso, slanciato, con tannini sottili e un
finale fresco e armonico.

Tre generazioni di viticoltori si sono succedute
su questi terreni storici della Côte d’Or.
Laurent, che ha preso le redini dell’azienda nel
2007 unendo le proprietà dei due genitori e
cambiando il nome della tenuta, ha impostato
una linea produttiva fondata su rispetto e
tradizione in vigna, e vitalità e longevità in
cantina. L’azienda conta 6,5 ettari tutti nel
comune di Gevrey-Chambertin, con parcelle
anche nei Premier Cru Bel Air e Petite Chapelle,
oltre al prestigioso Grand Cru Ruchottes-
Chambertin, condiviso con soli altri cinque
proprietari. Dal 2024 è previsto un négoce
firmato Laurent, con selezioni provenienti dalle
Hautes-Côtes in collaborazione con viticoltori
locali già seguiti direttamente in vigna.

Bourgogne Côte d'Or Pinot Noir
VV 2023
Domaine Trapet-Rochelandet

Bourgogne, Gevrey-Chambertin (Côte d'Or)

50 €

Produttore:



Pinot noir borgognone spettacolare, identitario,
proveniente da vari vigneti a conduzione biologica
della Côte de Nuits. Fermentazione in botte a bassa
temperatura, affinamento per 17 mesi in botti di
rovere francese nuove al 30% (dalla foresta di
Jupilles) più un mese in serbatoi di acciaio inox
prima dell'imbottigliamento. Profilo organolettico di
ciliegia, artemisa, cioccolato, tabacco biondo,
arancia rossa. Fresco, con tannini eleganti, seppur
figlio di una annata più calda.

Piccolo négoce fondato nel 2000 dal produttore
giapponese Koji Nakada e dalla compagna
koreana Jae Hwa, che hanno saputo coniugare la
precisione nipponica con la grande tradizione
borgognona. Spinto dalla passione per la
Borgogna e dal sogno di produrre vino, il
sommelier giapponese Koji Nakada ha lasciato la
sua nativa Tokyo nel 1996 e si è trasferito a
Beaune. Lavorano con metodi poco interventisti,
producendo Chardonnay e Pinot Noir eleganti, in
cui spicca il rispetto per il terroir di
denominazioni prestigiose.

Bourgogne Rouge 2022
Maison Lou Dumont par Koji
Nakada et Jae Hwa

Bourgogne, Gevrey-Chambertin

80 €

Produttore:



Pinot noir 100% coltivato su suoli calcarei con
pietrisco e ciottoli, a un’altitudine di 200–250 metri,
da vigne di circa 50 anni. Macerazione a freddo di
4–6 giorni, spremitura soffice per ottenere tannini
morbidi ed eleganti. Affinamento di 18 mesi in botti
usate. Colore brillante tra il granato e il ribes nero,
con riflessi violacei, con profumi intensi di fragola,
ciliegia sotto spirito e confettura, accompagnati da
note vegetali, sambuco, chiodi di garofano e
sentori di caffè e cacao. Vino morbido, vellutato,
rotondo e ben strutturato, davvero molto buono.

Situato a Chorey-Lès_Beaune nella Côte de
Beaune. Piccola azienda a conduzione familiare
portata avanti da Didier e sua moglie Céline
seguendo metodi tradizionali atti a produrre
vini di grande eleganza e finezza. Specializzati
in Pinot Noir, anche gli chardonnay sono
convenzionali e validi.

Ladoix Vieilles Vignes 2021
Domaine Didier Burelle

Bourgogne, Chorey-Lès-Beaune

67 €

Produttore:



100% Pinot Noir da Santenay da una parcella di 50
anni di 0,18 ettari con terreno calcareo verde-
grigio a composizione di marne e ooliti.
Vinificazione con uve totalmente diraspate che
svolgono la fermentazione e affinamento in
barrique di rovere per circa dai 14/18 mesi, cui il
25% nuove. Colore rosso intenso. Al naso, aromi di
frutti di bosco, mora e ribes nero, con accenni di
spezie dolci, tabacco biondo, cioccolatino e
sottobosco. Palato corposo e armonioso, con
tannini setosi.

Cantina alla sesta generazione di una gestione
famigliare che produce dai primi anni del 1900
sia bianchi (Chardonnay) sia rossi (Pinot Noir)
con uno stile tradizionale borgognone. Situata
nel villaggio di Nolay, ad 8 km ad ovest da St.
Aubin, oggi Clotilde gestisce 15 ettari con una
filosofia di viticoltura ragionata e aspira a
produrre vini ricchi di frutto e eleganti.

Santenay Rouge 2017
Domaine Bergeret 

Bourgogne, Nolay

60 €

Produttore:



Pinot Noir Savoie 2021
Domaine Dupasquier 

100% Pinot Noir che proviene da vigne posizionate
ad altitudini elevate e soggette a buona esposizione
solare, elementi che conferiscono maturità al vino
permettendo di conservare una certa dose di
freschezza e quindi di beva. Colore rosso rubino non
troppo intenso, che al naso esprime i profumi tipici
del pinot Nero: fragola, lampone e mirtillo, insieme a
note leggere di spezie, fiori e una leggera nota
minerale. In bocca, è fresco con tannini morbidi, una
acidità tesa.

David Dupasquier è enologo di quinta
generazione in questo domaine tradizionale di
Savoia. Lui e sua sorella Veronique gestiscono il
domaine, mentre il loro padre Noel è ancora
molto impegnato nei vigneti e nella cantina. Sono
specializzati in bianchi e rossi di montagna come
Jacquère, Roussanne (Bergeron), Altesse e Pinot
Noir. I vini sono caratterizzati da acidità,
mineralità e note vegetali, come i grandi vini di
montagna; infatti, lo stile di questi vini rispecchia
assolutamente il luogo da cui arrivano, così come
il lavoro in vigna e in cantina.

Savoie, Aimavigne

39 €

Produttore:



Pinot Nero Spätburgunder
Merdinger 2020
W. Von Der Mark

Questo Pinot Nero tedesco, dalla regione del Baden,
da terreni argillo-calcarei, fermenta con lieviti
indigeni in vasche di cemento aperte per 3
settimane e affina per 12/13 mesi in botti di rovere
esauste. Frutti rossi maturi, come fragola e ciliegia,
accompagnate da sentori floreali e leggermente
speziati. Al palato, è elegante e di lieve struttura,
con una buona acidità e tannini dolci.

Jürgen von der Mark è un produttore eclettico e
appassionato che coltiva le sue vigne con
metodi naturali nel territorio di Baden in
Germania. Fu il primo tedesco a diventare nel
1996 Master of Wine. Tutt’ora consulente per
svariate cantine nel Baden, nel 2003 fondò
anche la propria azienda vinicola: la Weingut
Jürgen von der Mark che per alcuni anni trovò il
supporto presso amici e dal 2011 possiede una
sua sede definitiva a Baden ai piedi della
Foresta Nera. La coltivazione è principalmente
di Pinot Nero, trattato seguendo lo stile della
Borgogna.

Baden, Bad Bellingen-Rheinweiler

43 €

Produttore:



Blauer Spätburgunder Tschuppen
TS21 Landwein Oberrhein 2021
Weingut Ziereisen

Le uve provengono dal vigneto Tschuppen, situato
sulla sommità di una collina con suoli di loess sopra
argilla. Le viti hanno un'età compresa tra 12 e 20
anni. ​Pinot Nero del Baden dal gusto rotondo di frutti
rossi, cola, pomodoro maturo e una leggera nota
terrosa. Tannini eleganti e una buona persistenza.
Non filtrato, fermentazione in inox, stagionato per 2
anni in botti grandi di rovere.

La tenuta Ziereisen segue una filosofia
artigianale e minimalista ed è considerata tra i
massimi interpreti del Pinot Nero
(Spätburgunder) in Germania. I vini sono
raffinati, con note di frutta rossa e grande
potenziale di invecchiamento. Viticultura
naturale e quindi uso minimo di trattamenti
chimici e rispetto per la biodiversità;
fermentazioni spontanee riguardanti l’utilizzo
dei lieviti indigeni per far esprimere il terroir;
interventi minimi in cantina, quindi nessuna
filtrazione o chiarifica forzata, affinché il vino
mantenga la sua autenticità.

Baden, Efringen-Kirchen

42 €

Produttore:



Spätburgunder Malterdinger 2022
Bernard Huber

Il Malterdinger Rosso è il risultato delle vigne
giovani, dai 12 ai 20 anni di età, cresciute su suoli
argillosi calcarei ricchi di conchiglie. Rese intorno
ai 45/50 hl/ha per una vendemmia manuale con
selezione in pianta e vinificazione tradizionale,
con la malolattica svolta, in barriques di primo,
secondo e terzo passaggio per un totale di 14
mesi. Imbottigliato non filtrato.

Azienda vinicola tedesca fondata nel 1987 da
Bernhard e Barbara Huber, che produce vini
rossi e bianchi nel Baden. Dal 2014, il figlio di
Bernard, Julian Huber, continua il suo lavoro
insieme a sua madre Barbara coltivando 26
ettari di vigneti, Pinot Noir per più del 70%,
oltre a Pinot Bianco, Pinot Grigio, Chardonnay
e Auxerrois. I vini della cantina sono
apprezzati e conosciuti sotto il nome di
Malterdinger.

Baden, Malterdingen

70 €

Produttore:



ÖVÖ Gamay 2022 è un Borgogna dal profilo naturale
e autentico. Le uve provengono da parcelle
selezionate, raccolte a mano e vinificate con
fermentazione spontanea e macerazione breve, per
preservare la freschezza varietale. L’affinamento
avviene in vasche neutre, senza interventi invasivi.
Al naso dominano piccoli frutti rossi, lampone e
ribes, con accenni speziati e terrosi. Il sorso è agile,
croccante, con tannini leggeri e una bevibilità
irresistibile.

Maison en Belles Lies è il progetto di Pierre
Fenals, nato nel 2017 a Saint-Aubin dopo una
carriera come broker internazionale.
Convertitosi alla viticoltura biodinamica, Fenals
coltiva vigne tra Côte de Beaune, Côte de Nuits e
Mâconnais, rispettando natura e biodiversità. In
cantina solo fermentazioni spontanee, nessuna
filtrazione e bassissimi solfiti: vini puri,
artigianali e trasparenti, che riflettono con
precisione il terroir borgognone.

ÖVÖ Gamay
2022
Maison En Belle Lies

Beaujolais

36 €

Produttore:



Gamay in purezza proveniente da vigne di oltre
quarant’anni situate nel cuore del Beaujolais. 
“La Galoche” rappresenta il lato più spensierato
della cantina: un Beaujolais autentico, conviviale e
pieno di energia, perfetto simbolo del nuovo volto
del Gamay.
Fermentazione spontanea a grappolo intero e
affinamento in cemento per un vino vivo e
fragrante. Profuma di fragoline, viole e spezie
leggere; al palato è succoso, fresco e croccante,
con tannino fine e un finale agile e dissetante.

Situato a Anse, nel sud del Beaujolais, zona nota
come “Pierres Dorées” (le pietre dorate) per i
caratteristici suoli calcarei chiari.
Il Domaine Saint-Cyr è guidato da Raphaël
Saint-Cyr, quarta generazione di vignaioli.
La tenuta conta circa 25 ettari coltivati in
biologico, con vinificazioni naturali e interventi
minimi.
Dal 2008 il domaine ha intrapreso la
conversione alla viticoltura biologica e segue
pratiche biodinamiche. 

Beaujolais La Galoche
2024
Domaine Saint-Cyr

Beaujolais

36 €

Produttore:



Poulsard Côtes Du Jura 2022
Domaine des Pentacrines

Poulsard del Jura che si distingue per la sua
leggerezza di beva e freschezza. Di stile
contemporaneo, fermentazione spontanea.
Affinamento in legni piccoli usati per soli 3 mesi e
poi 9 mesi in acciaio. Biologico certificato. I sentori
chiave sono succo di melograno, ribes nero,
fragolina di bosco, barbabietola e iodio. Alta acidità
e poco tannico.

Qui Clarisse Nunez e Jean-Marie Grandvaux
fondano il Domaine des Pentacrines nel 2022
dopo aver lavorato da Trapet e da Domaine de
Saint Pierre, decidendo sin da subito di lavorare
con pratiche biologiche, non filtrando e usando
pochissima solforosa ma cercando di
mantenere un approccio il più stabile, preciso e
pulito, mettendo in risalto non solo il grip
minerale e fresco ma anche la fragranza e la
croccantezza del frutto. Attualmente lavorano su
5 ettari e vinificano esclusivamente Chardonnay
e Poulsard provenienti da vigne vecchie con età
compresa tra i 50 ed i 70 anni.

Jura, Pannessières

67 €

Produttore:



Produttore:

Syrah Grenache La
Demarrante VdF 2023
Mickaël Bourg 

Prevalenza di Syrah e saldo di Grenache
provenienti da vecchie vigne coltivate su suoli
calcarei nel sud della Francia, zona Cornas,
famosissimo comune del Rodano.
Fermentazione spontanea e nessuna chiarifica o
filtrazione per un vino vivo, energico e succoso.
Profumi di frutti rossi croccanti, pepe e gariga
mediterranea.
Il sorso è agile, fresco, con tannino lieve e finale
sapido di grande bevibilità.

Vignaiolo artigiano con sede a Cornas,
Mickaël Bourg coltiva circa tre ettari di vigne
distribuite tra Cornas e Saint-Péray.
Lavora su pendii granitici scoscesi, senza uso
di prodotti chimici, secondo principi biologici
e biodinamici.
In cantina vinifica a grappolo intero, con
fermentazioni spontanee e interventi minimi,
per vini autentici e vibranti.
“La Démarrante” incarna la sua filosofia:
libertà, rispetto della natura e pura
espressione del terroir del Rodano.

Rhone, Cornas

42 €



Brézème Syrah Vigne de la
Carriére 2020
Martin Texier 

Syrah pura proveniente da parcelle di vecchie
vigne coltivate su terreni calcareo-argillosi con
forte presenza di ciottoli. Fermentazione
spontanea con lieviti indigeni e lunga
macerazione a grappolo intero. L’affinamento in
vecchie botti di rovere dona equilibrio e
complessità. Al naso emergono note di viola,
pepe nero e frutti scuri; al sorso è fresco,
verticale, con tannini fini e un finale lungo e
sapido.

Martin Texier, figlio di Eric Texier, cresce tra
le vigne e dal 2014 porta avanti un progetto
personale a Brézème, zona storica e
autentica della Valle del Rodano. La sua
filosofia è radicalmente naturale: nessuna
chimica in vigna, rese contenute,
vinificazione artigianale senza filtrazioni o
chiarifiche. I suoi vini sono espressioni pure
del terroir, energiche, fresche e dal carattere
distintivo, che uniscono immediatezza e
profondità.

Rhone, Brézème

50 €

Produttore:



Syrah Ardeche 2023
Domaine Hervé Souhaut 

Questa annata deriva dall'acquisto di uve e Syrah
da un appezzamento situato sulle colline di Doux.
Durante la vinificazione la lunga macerazione
viene effettuata a bassa temperatura, senza
diraspatura, poi il vino viene affinato sulle fecce
fini. L'imbottigliamento avviene senza filtrazione
con meno di 25 mg/L di solforosa. Tanti frutti di
bosco, spezie e una leggera nota pepata con un
sorso fresco, dai tannini presenti ma ben
integrati.

Il Domaine Hervé Souhaut/Romaneaux-
Destezet si trova nell’Ardèche, sulla riva destra
del Rodano, di fronte alla collina
dell'Hermitage. Creata nel 1993 da Hervé
Souhaut, la cantina si è sviluppata nel corso
degli anni attraverso l'impianto di nuove vigne
e l'acquisto successivo di vari appezzamenti,
spesso piantati con viti vecchie (dai 50 ai 100
anni). Hervé Souhaut, biologo qualificato
divenuto un appassionato e stimato
viticoltore, coltiva le sue vigne in modo
biodinamico, senza certificazione, utilizzando
metodi di coltivazione rispettosi
dell'ambiente. La vendemmia viene effettuata
manualmente e il processo di vinificazione è
minimalista, lasciando che siano i lieviti
indigeni a svolgere il loro ruolo ed evitando
l'aggiunta di additivi chimici.

Rhône, Arlebosc, Ardèche

50 €

Produttore:



Grenache Saint Jean
Côteaux du Verdon 2019
Myrko Tepus

100% Granache. Vinificato a grappolo intero in tini
di cemento. Affina per 18 mesi sulle fecce fini. Il
vino prende il nome dall’ oratorio St Jean,
costruito intorno al 1762, dove la vite era già
coltivata e le uve vinificate in loco in epoca
romana. Vino rosso speziato, mediterraneo, con
anche sentori rustici ma unici nel corredo
aromatico, anche da bere più fresco!

Myrko Tepus è un ragazzo giovane di origine
croata, con grandissimo talento e ambizione.
Capisce che i vini che gli danno più emozioni
sono quelli realizzati con meno interventi
possibili, vini con assoluta tecnica e
precisione, ma che abbiano “cuore”. Grazie ai
suoi studi di agraria mette a punto addirittura
un suo fertilizzante a base di cereali e letame
di pecora, e durante l’inverno prepara degli
infusi di tè al timo. Dal 2018 viene riconosciuto
come uno dei winemaker di riferimento per gli
appassionati. Lavora con tutti i vitigni
autoctoni della zona ed il suo stile prevede
vinificazioni in cemento e legno grande per
affinamento.

Provence, Esparron-de-Verdon

40 €

Produttore:



Grenache Carignan Syrah Bel
Soula Fitou 2021
Domaine Balansa

Un vino del Fitou ottenuto con 40% carignan,
40% grenache noir e 20% syrah, che stagiona
in vasche di cemento e fa una decina di giorni
di macerazione carbonica. Offre note di frutti
neri maturi, erbe mediterranee, viola, lavanda e
erbe selvatiche.

Céline Peyre e il compagno Alexandre
Gressant hanno creato il Domaine Balansa di
14 ettari nel 2015, confidando nel patrimonio
di vecchie viti che punteggiano le vicine
colline ondulate e battute dal vento della
Haute Corbière, coltivate in agricoltura
biodinamica e certificate dal 2021. Il lavoro
in cantina è leggero e l’uso di macerazioni
carboniche e semi-carboniche per tutti i vini
rossi offre risultati meravigliosi e dagli
aromi tipici dei vini dell’Occitania.

Languedoc-Roussillon, Villeneuve-les-Corbières

48 €

Produttore:



Saumur Champigny 2024
Thierry Germain Domaine Des
Roches Neuves

Cabernet Franc in purezza proveniente da
terreni calcarei e sabbiosi tipici della Loira. La
vinificazione avviene con fermentazioni
spontanee in tini di cemento e affinamento in
vasche e botti grandi, per esaltare la freschezza
varietale. Rosso rubino brillante, profuma di
frutti rossi croccanti, violetta e leggere note
erbacee. Al palato è succoso, verticale, con
tannini finissimi e un finale minerale che ne
sottolinea l’eleganza e la beva.

Thierry Germain, originario di Bordeaux, si è
trasferito in Loira negli anni ’90 e ha fatto
del Domaine des Roches Neuves un punto di
riferimento assoluto per il Cabernet Franc.
Tra i primi a introdurre la biodinamica a
Saumur, conduce 28 ettari con grande
rispetto del suolo e della biodiversità. In
cantina predilige fermentazioni spontanee,
estrazioni delicate e poco legno, per vini
puri, vibranti e longevi, capaci di raccontare
con precisione l’anima del terroir.

Languedoc-Roussillon, Villeneuve-les-Corbières

36 €

Produttore:



Garnacha Las Uvas de La Ira
Méntrida Sierra de Gredos 2021
Vitícola Mentridana

Las Uvas de la Ira (letteralmente “I grappoli
d’ira”, omaggio a John Steinbeck) è un
monovarietale di garnacha prodotto con uve di
vigne di 60 anni di età che crescono su terreni
granitici e sabbiosi. Le viti sono coltivate in
agricoltura biodinamica. Dopo la fermentazione
in tini e la stagionatura di 12 mesi, il risultato è
una cuvée che esprime al naso delicati aromi di
ciliegie rosse e fiori e che al naso si distingue
per eleganza, ampiezza e una trama tannica ben
definita ma setosa, con sapori di frutti neri e
fragole.

Daniel Landi nel 2008 crea la famosa
azienda Comando G nella regione montana
della Sierra de Gredos, poco lontano da
Madrid, andando alla ricerca dei vigneti
coltivati nelle località più sperdute. Insieme
a Curro Barreño produce vini sotto l’etichetta
Vitícola Mentridana. Seguendo le fondamenta
meticolose create da Dani, la tenuta è
gestita interamente con agricoltura
biodinamica. Le viti hanno tra i 50 e gli 80
anni e sono coltivate ad un’altitudine di 850-
1200 metri slm, su terreni sabbiosi di granito,
ardesia e quarzo.

Méntrida, Castiglia-La Mancia

55 €

Produttore:



DoUmia Tinto Mencía, Caíño
Tinto e Espadeiro 2021
Adega Pedralonga

Assemblaggio di 60% Mencía, 30% Caíño Tinto e
10% Espadeiro, provenienti da varie parcelle
coltivate su suoli granitici lungo il corso del
fiume Umia, nella sottozona di Val do Salnés. La
co-fermentazione avviene spontaneamente in
vasche d’acciaio inox, seguita dalla
fermentazione malolattica svolta naturalmente. Il
vino affina per 12 mesi sulle fecce fini, senza
chiarifica né filtrazione, per mantenere intatta
l’integrità espressiva. Il risultato è un rosso dal
profilo fresco e vibrante, con alcol contenuto
(12%) e spiccata identità territoriale. Rosso
rubino tenue, naso fragrante, con note di frutti
rossi freschi, erbe aromatiche e un accenno
balsamico. Sorso agile, teso, con tannini leggeri,
acidità ben presente e un finale delicatamente
salino.

I primi appezzamenti dell’odierna cantina
(adega) nascono nel 1982 per mano di
Francisco Alfonso, ai piedi del Monte Xiabre, a
soli 10 km dalla costa atlantica. Per molti anni
il vino resta una passione familiare, condiviso
solo con amici. Miguel, cresciuto tra vigne e
fermentazioni, decide di proseguire la
tradizione e nel 1997 fonda ufficialmente la
cantina. Da subito abbraccia un approccio
biologico fondato sulla resistenza delle
piante. Dal 2007 in la conversione alla
biodinamica. In cantina predilige l’acciaio,
che garantisce precisione e pulizia.

Galizia, Val do Salnés (Rías Baixas)

37 €

Produttore:



Teran Kras 2016
Tavcar Emil

Il Teran è prodotto da uve Terrano provenienti
da vigne con circa 40 anni di età.
Si tratta di un vino teso e strutturato, dal profilo
verticale, con tannini vivaci e un sorso
profondo, fresco e ricco di materia, attraversato
da una spiccata vena minerale. Si distingue per
sentori boschivi e autunnali — foglie secche,
spezie, erbe officinali e radici — che, grazie agli
anni di affinamento, acquisiscono ulteriore
complessità e fascino.

Siamo a Dutovlje nel cuore del Carso
sloveno, un territorio dove si coltivano
principalmente Malvazija, Terrano, Ribolla e
Vistovska. Vini dalla spiccata mineralità,
energia e tensione, caratteristiche che
derivano dai suoli complessi e ricchi di
marne, calcare, ponca, scisti e pietre, dove
in alcuni punti la roccia madre affiora
direttamente tra i filari. È qui che, nel 1996,
Emil Tavcar dà vita alla sua azienda
vitivinicola, gestendo 2 ettari in modo
profondamente artigianale. Lo stile di
Tavcar riflette in pieno il carattere del
Carso: vini dalla marcata impronta minerale,
tesi, verticali, capaci di evolvere nel tempo
grazie anche a leggere fasi di appassimento
in pianta e a un approccio ossidativo
misurato durante la vinificazione.

Slovenia Kras Dutovlje, Carso sloveno

46 €

Produttore:




